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Витяг із Закону У К Р А Ї Н И

Про загальну середню освіту

( Відомості Верховної Ради (ВВР), 1999, N 28, ст.230 )

( Із змінами, внесеними згідно із Законом

N 1642-III ( 1642-14 ) від 06.04.2000, ВВР, 2000, N 27, ст.213 )

( Додатково див. Закон

N 2120-III ( 2120-14 ) від 07.12.2000, ВВР, 2001, N 2-3, ст.10 )

( Із змінами, внесеними згідно із Законами

N 2905-III ( 2905-14 ) від 20.12.2001, ВВР, 2002, N 12-13, ст.92

N  380-IV  (  380-15 ) від 26.12.2002, ВВР, 2003, N 10-11, ст.86

N 1344-IV  ( 1344-15 ) від 27.11.2003, ВВР, 2004, N 17-18, ст.250

N 2285-IV  ( 2285-15 ) від 23.12.2004 )

Цей Закон визначає правові, організаційні та фінансові засади функціонування і розвитку системи загальної середньої освіти, що сприяє вільному розвитку людської особистості, формує цінності правового демократичного суспільства в Україні.

Розділ IV. УЧАСНИКИ НАВЧАЛЬНО-ВИХОВНОГО ПРОЦЕСУ В ЗАГАЛЬНООСВІТНІХ НАВЧАЛЬНИХ ЗАКЛАДАХ

Стаття 21. Соціальний захист учнів (вихованців)

1. Учням (вихованцям) загальноосвітніх навчальних закладів може подаватися додатково соціальна і матеріальна допомога за рахунок коштів центральних органів виконавчої влади та місцевих бюджетів, коштів юридичних і фізичних осіб України та громадян, які проживають за її межами, а також коштів фонду загальнообов’язкового навчання та за рахунок інших надходжень.

Учні (вихованці) загальноосвітніх навчальних закладів незалежно від підпорядкування, типів і форм власності мають право на пільговий проїзд міським та приміським пасажирським транспортом у порядку, встановленому Кабінетом Міністрів України.

Учні (вихованці) загальноосвітніх навчальних закладів у сільській місцевості забезпечуються транспортом до місця навчання і додому безоплатно.

2. Діти з вадами слуху, зору, опорно-рухового апарату забезпечуються засобами індивідуальної корекції в порядку, встановленому Кабінетом Міністрів України.

3. Вихованці шкіл-інтернатів усіх типів з числа дітей-сиріт та дітей, позбавлених батьківського піклування, перебувають на повному державному утриманні. Діти-сироти та діти, позбавлені батьківського піклування, які навчаються в інших загальноосвітніх навчальних закладах, забезпечуються харчуванням, одягом та іншими послугами у порядку, встановленому Кабінетом Міністрів України. Утримання вихованців, які потребують корекції фізичного та (або) розумового розвитку, у спеціальних загальноосвітніх школах (школах-інтернатах) здійснюється за рахунок держави.

4. Діти-сироти, діти, позбавлені батьківського піклування, діти, які потребують корекції фізичного та (або) розумового розвитку, працевлаштовуються або продовжують навчання згідно з одержаною освітою у порядку, встановленому законодавством України.

Стаття 22. Охорона та зміцнення здоров’я учнів (вихованців)

1. Загальноосвітній навчальний заклад забезпечує безпечні та нешкідливі умови навчання, режим роботи, умови для фізичного розвитку та зміцнення здоров’я, формує гігієнічні навички та засади здорового способу життя учнів (вихованців).

2. Учні (вихованці) загальноосвітніх навчальних закладів незалежно від підпорядкування, типів і форм власності забезпечуються медичним обслуговуванням, що здійснюється медичними працівниками, які входять до штату цих закладів або відповідних закладів охорони здоров’я, у порядку, встановленому Кабінетом Міністрів України.

Заклади охорони здоров’я разом з органами управління освітою та органами охорони здоров’я щорічно забезпечують безоплатний медичний огляд учнів (вихованців), моніторинг і корекцію стану здоров’я, проведення лікувально-профілактичних заходів у загальноосвітніх навчальних закладах незалежно від підпорядкування, типів і форм власності. (Частина друга абзацу другого статті 22 із змінами, внесеними згідно із Законом N 1642-III від 06.04.2000)

3. Відповідальність за організацію харчування учнів (вихованців) у загальноосвітніх навчальних закладах незалежно від підпорядкування, типів і форм власності додержання в них вимог санітарно-гігієнічних і санітарно-протиепідемічних правил і норм покладається на засновників (власників), керівників цих навчальних закладів. Норми та порядок організації харчування учнів (вихованців) у загальноосвітніх навчальних закладах встановлюються Кабінетом Міністрів України. (Частина третя статті 22 із змінами, внесеними згідно із Законом N 1642-III від 06.04.2000)

4. Контроль за охороною здоров’я та якістю харчування учнів (вихованців) покладається на органи охорони здоров’я.

Президент України Л.КУЧМА

 м. Київ, 13 травня 1999 року

          N 651-XIV

Витяг із Закону У К Р А Ї Н И
Про забезпечення санітарного та епідемічного благополуччя населення

( Відомості Верховної Ради (ВВР), 1994, N 27, ст.218 )

( Вводиться в дію Постановою ВР

N 4005-XII ( 4005-12 ) від 24.02.94, ВВР, 1994, N 27, ст.219 )

( Із змінами, внесеними згідно із Законами

N 607/96-ВР від 17.12.96, ВВР, 1997, N  6, ст. 49

N 331/97-ВР від 11.06.97, ВВР, 1997, N 31, ст.199

N 642/97-ВР від 18.11.97, ВВР, 1998, N 10, ст. 36

N 783-XIV ( 783-14 ) від 30.06.99, ВВР, 1999, N 34, ст.274 -

редакція  набирає  чинності одночасно з набранням чинності

Законом про Державний бюджет України на 2000 рік

N 1288-XIV ( 1288-14 ) від 14.12.99, ВВР, 2000, N 5, ст.34

N 2171-III ( 2171-14 ) від 21.12.2000, ВВР, 2001, N 9, ст.38

N 2788-III ( 2788-14 ) від 15.11.2001, ВВР, 2002, N 7, ст.52

N 3037-III ( 3037-14 ) від 07.02.2002, ВВР, 2002, N 29, ст.190

N  860-IV  (  860-15 ) від 22.05.2003, ВВР, 2003, N 37, ст.300

N 1745-IV  ( 1745-15 ) від 03.06.2004, ВВР, 2004, N 36, ст.434

N 2137-IV  ( 2137-15 ) від 02.11.2004, ВВР, 2005, N  2, ст.38 )

( У тексті Закону слова "державної  виконавчої влади" замінено

словами "виконавчої влади", слова "місцевого і регіонального

самоврядування" і "місцевого та регіонального самоврядування"

замінено    словами   "місцевого   самоврядування",    слова

"санітарно-гігієнічна"  (крім  абзацу  дев'ятого статті  33),

"продукти   харчування"   та  "Міністерство охорони здоров'я

України"  у  всіх  відмінках  замінено  відповідно   словами

"санітарно-епідеміологічна",   "харчові     продукти"     та

"центральний    орган    виконавчої  влади  в галузі охорони

здоров'я"   у   відповідних відмінках,  слова  "Міністерства

оборони України",  "Міністерства внутрішніх  справ  України",

"Міністерством  економіки  України", "Міністерством  фінансів

України",  "Державного комітету у справах охорони державного

кордону   України",  "Державним    комітетом    України    по

стандартизації,   метрології   та    сертифікації"   замінено

відповідно   словами  "центрального органу виконавчої влади з

питань  оборони", "центрального   органу  виконавчої  влади з

питань  внутрішніх  справ", "центральним  органом  виконавчої

влади  в  галузі  економіки", "центральним органом виконавчої

влади  з  питань  фінансів", "центрального органу  виконавчої

влади  у  справах  охорони  державного кордону", "центральним

органом  виконавчої  влади з питань стандартизації, метрології

та сертифікації" згідно із Законом

N 3037-III ( 3037-14 ) від 07.02.2002 )

( У тексті Закону слова "Державного лікувально-оздоровчого

управління"  замінено  словами   "Державного  управління

справами"  згідно  із  Законом  N 2137-IV  (  2137-15  )

від 02.11.2004)

Цей Закон регулює суспільні відносини, які виникають у сфері забезпечення санітарного та епідемічного благополуччя, визначає відповідні права і обов’язки державних органів, підприємств, установ, організацій та громадян, встановлює порядок організації державної санітарно-епідеміологічної служби і здійснення державного санітарно-епідеміологічного нагляду в Україні.

Розділ II ПРАВА ТА ОБОВ’ЯЗКИ ГРОМАДЯН, ПІДПРИЄМСТВ, УСТАНОВ І ОРГАНІЗАЦІЙ ЩОДО ЗАБЕЗПЕЧЕННЯ САНІТАРНОГО ТА ЕПІДЕМІЧНОГО БЛАГОПОЛУЧЧЯ

Стаття 7. Обов’язки підприємств, установ і організацій

Підприємства, установи і організації зобов’язані:

за пропозиціями посадових осіб державної санітарно-епідеміологічної служби розробляти і здійснювати санітарні та протиепідемічні заходи;

у випадках, передбачених санітарними нормами, забезпечувати лабораторний контроль за виконанням вимог цих норм щодо безпеки використання (зберігання, транспортування тощо) шкідливих для здоров’я речовин та матеріалів, утворюваних внаслідок їх діяльності викидів, скидів, відходів та факторів, а також готової продукції;

на вимогу посадових осіб державної санітарно-епідеміологічної служби надавати безоплатно зразки використовуваних сировини і матеріалів, а також продукції, що випускається чи реалізується, для проведення державної санітарно-епідеміологічної експертизи;

виконувати розпорядження і вказівки посадових осіб державної санітарно-епідеміологічної служби при здійсненні ними державного санітарно-епідеміологічного нагляду;

усувати за поданням відповідних посадових осіб державної санітарно-епідеміологічної служби від роботи, навчання, відвідування дошкільних закладів осіб, які є носіями збудників інфекційних захворювань, хворих на небезпечні для оточуючих інфекційні хвороби, або осіб, які були в контакті з такими хворими, з виплатою у встановленому порядку допомоги з соціального страхування, а також осіб, які ухиляються від обов’язкового медичного огляду або щеплення проти інфекцій, перелік яких встановлюється центральним органом виконавчої влади в галузі охорони здоров’я;

негайно інформувати органи, установи і заклади державної санітарно-епідеміологічної служби про надзвичайні події і ситуації, що становлять загрозу здоров’ю населення, санітарному та епідемічному благополуччю;

відшкодовувати у встановленому порядку працівникам і громадянам шкоду, завдану їх здоров’ю внаслідок порушення санітарного законодавства.

Власники підприємств, установ і організацій та уповноважені ними органи зобов’язані забезпечувати їх необхідними для розробки та здійснення санітарних та протиепідемічних (профілактичних) заходів санітарними нормами. (Частина друга статті 7 із змінами, внесеними згідно із Законом N 3037-III від 07.02.2002)

Розділ III ДЕРЖАВНЕ РЕГУЛЮВАННЯ І ВИМОГИ ЩОДО ЗАБЕЗПЕЧЕННЯ САНІТАРНОГО ТА ЕПІДЕМІЧНОГО БЛАГОПОЛУЧЧЯ НАСЕЛЕННЯ

(Назва розділу III в редакції Закону N 3037-III від 07.02.2002)

Стаття 17. Вимоги до продовольчої сировини і харчових продуктів, умов їх транспортування, зберігання та реалізації

Продовольча сировина, харчові продукти, а також матеріали, обладнання і вироби, що використовуються при їх виготовленні, зберіганні, транспортуванні та реалізації, повинні відповідати вимогам санітарних норм і підлягають обов’язковій сертифікації.

Підприємства, установи, організації та громадяни, які виробляють, зберігають, транспортують чи реалізують харчові продукти і продовольчу сировину, несуть відповідальність за їх безпеку для здоров’я і життя населення, відповідність вимогам санітарних норм.

Розробка і виробництво нових видів харчових продуктів, впровадження нових технологічних процесів їх виробництва та обробки, а також матеріалів, що контактують з продовольчою сировиною чи харчовими продуктами під час виготовлення, зберігання, транспортування та реалізації, дозволяються головним державним санітарним лікарем на підставі позитивного висновку державної санітарно-епідеміологічної експертизи.

Стаття 18. Вимоги до господарсько-питного водопостачання і місць водокористування

Органи виконавчої влади, місцевого самоврядування зобов’язані забезпечити жителів міст та інших населених пунктів питною водою, кількість та якість якої повинні відповідати вимогам санітарних норм і державного стандарту. Виробничий контроль за якістю питної води в процесі її добування, обробки та у розподільних мережах здійснюють підприємства водопостачання.

Вода відкритих водойм, що використовується для господарсько-питного водопостачання, купання, спортивних занять, організованого відпочинку, з лікувальною метою, а також вода водойм у межах населених пунктів повинна відповідати санітарним нормам.

Підприємства, установи, організації, що використовують водойми (у тому числі моря) для скидання стічних, дренажних, поливних та інших забруднених вод, повинні забезпечити якість води у місцях водокористування відповідно до вимог санітарних норм.

Для водопроводів господарсько-питного водопостачання, їх джерел встановлюються зони санітарної охорони із спеціальним режимом. Порядок встановлення і режим цих зон визначаються законодавством України.

Стаття 20. Умови виховання та навчання

Органи виконавчої влади, місцевого самоврядування, підприємства, установи, організації, власники і адміністрація навчально-виховних закладів та громадяни, які організують або здійснюють навчальні та виховні процеси, зобов’язані забезпечити для цього умови, що відповідають вимогам санітарних норм, здійснювати заходи, спрямовані на збереження і зміцнення здоров’я, гігієнічне виховання відповідних груп населення та вивчення ними основ гігієни.

Режими навчання та виховання, навчально-трудове навантаження дітей і підлітків підлягають обов’язковому погодженню з відповідними органами та установами державної санітарно-епідеміологічної служби.

Стаття 21. Гігієнічне навчання і виховання громадян

Гігієнічне виховання є одним з головних завдань виховних установ та навчальних закладів. Курс гігієнічного навчання — обов’язкова складова частина загальноосвітньої та професійної підготовки, підвищення кваліфікації кадрів.

Гігієнічні знання є обов’язковими кваліфікаційними вимогами для працівників, які підлягають обов’язковим медичним оглядам, а також для тих, хто зазнає у виробництві, сфері послуг, інших галузях ризику дії небезпечних факторів.

Органи та заклади охорони здоров’я, медичні працівники, а також працівники освіти і культури зобов’язані пропагувати серед населення гігієнічні навички, здоровий спосіб життя.

Органи виконавчої влади, місцевого самоврядування, підприємства, установи та організації зобов’язані брати участь і створювати умови для гігієнічного навчання і виховання громадян, пропаганди здорового способу життя.

Стаття 26. Обов’язкові медичні огляди

Обов’язкові медичні огляди організуються і здійснюються у встановленому законодавством порядку.

Працівники підприємств харчової промисловості, громадського харчування і торгівлі, водопровідних споруд, лікувально-профілактичних, дошкільних і навчально-виховних закладів, об’єктів комунально-побутового обслуговування, інших підприємств, установ, організацій, професійна чи інша діяльність яких пов’язана з обслуговуванням населення і може спричинити поширення інфекційних захворювань, виникнення харчових отруєнь, а також працівники, зайняті на важких роботах і на роботах із шкідливими або небезпечними умовами праці, повинні проходити обов’язкові попередні (до прийняття на роботу) і періодичні медичні огляди. Обов’язкові щорічні медичні огляди проходять також особи віком до 21 року.

Позачергові медичні огляди осіб, зазначених у частині першій цієї статті, можуть проводитися на вимогу головного державного санітарного лікаря, а також на прохання працівника, якщо він пов’язує погіршення стану свого здоров’я з умовами праці.

Власники підприємств, установ, організацій або уповноважені ними органи несуть відповідальність згідно з чинним законодавством за організацію і своєчасність проходження працівниками обов’язкових медичних оглядів і допуск їх до роботи без наявності необхідного медичного висновку.

Працівники, які без поважних причин не пройшли у встановлений термін обов’язковий медичний огляд у повному обсязі, від роботи відсторонюються і можуть бути притягнуті до дисциплінарної відповідальності.

Президент України Л.КРАВЧУК

 м. Київ, 24 лютого 1994 року

          N 4004-XII

КАБІНЕТ МІНІСТРІВ УКРАЇНИ

ПОСТАНОВА

від 22 листопада 2004 р. N 1591 
Київ 
Про затвердження норм харчування у навчальних та оздоровчих закладах 

Із змінами і доповненнями, внесеними
 постановою Кабінету Міністрів України
 від 26 червня 2007 року N 873
Кабінет Міністрів України постановляє: 

1. Затвердити: 

1) норми харчування у: 

дошкільних навчальних закладах для дітей віком до одного року згідно з додатком 1; 

дошкільних навчальних закладах (крім санаторних) для дітей старше одного року згідно з додатком 2; 

санаторних дошкільних навчальних закладах (групах) згідно з додатком 3; 

дитячих будинках, загальноосвітніх школах-інтернатах, інтернатах у складі загальноосвітніх навчальних закладів, професійно-технічних навчальних закладах згідно з додатком 4; 

училищах фізичної культури та олімпійського резерву згідно з додатком 5; 

оздоровчих закладах для учнів (вихованців) навчальних закладів згідно з додатком 6; 

загальноосвітніх навчальних закладах для одноразового харчування учнів згідно з додатком 7; 

2) норми заміни продуктів за енергоцінністю згідно з додатком 8. 

2. Установити, що використання у харчуванні дітей у навчальних та оздоровчих закладах спеціальних харчових продуктів без погодження з Міністерством охорони здоров'я забороняється. 

3. Міністерству освіти і науки, іншим центральним органам виконавчої влади, Раді міністрів Автономної Республіки Крим, обласним, Київській та Севастопольській міським державним адміністраціям забезпечити дотримання норм харчування у навчальних та оздоровчих закладах, затверджених цією постановою, у межах відповідних бюджетних призначень. 

4. Міністерству охорони здоров'я разом з Міністерством освіти і науки установити до 1 травня 2005 р. порядок організації харчування дітей у навчальних та оздоровчих закладах. 

5. Ця постанова набирає чинності з 1 січня 2005 року. 

  
	Прем'єр-міністр України 
	В. ЯНУКОВИЧ 



Інд. 28 

  

	Додаток 1
до постанови Кабінету Міністрів України 
від 22 листопада 2004 р. N 1591 


НОРМИ
харчування у дошкільних навчальних закладах для дітей віком до одного року 

(денна норма на одну дитину, грамів) 

	Найменування продукту 
	Вікова група (місяців) 

	
	0 - 3 
	4 - 5 
	6 - 7 
	8 - 12 

	Сухі адаптовані молочні суміші 
	80 - 100 
	90 - 120 
	75 - 80 
	30 - 60 

	(або рідкі адаптовані молочні суміші) 
	(700 - 900) 
	(900 - 1000) 
	(900 - 800) 
	(600 - 500) 

	Хліб житній (з 10 місяців) 
	 
	 
	 
	5 - 10 

	Хліб пшеничний (з 8 місяців) 
	 
	 
	 
	5 - 10 

	Крохмаль 
	 
	 
	1 
	2 

	Крупи, бобові, макаронні вироби 
	 
	 
	20 
	25 - 30 

	Картопля 
	 
	 
	50 
	85 

	Овочі 
	 
	 
	120 
	180 

	Фрукти свіжі, цитрусові 
	 
	 
	10 - 60 
	70 - 120 

	Соки 
	 
	 
	30 - 50 
	50 - 100 

	Фрукти сушені 
	 
	 
	1 - 4 
	4 - 6 


	Кондитерські вироби (сухарики, печиво) 
	 
	 
	 
	3 - 15 

	Цукор 
	 
	 
	30 
	30 

	Масло вершкове 
	 
	 
	1 - 4 
	4 - 6 

	Олія 
	 
	 
	1 - 3 
	3 - 6 

	Яйця, штук 
	 
	 
	1/5 жовтка 
	1/4 - 1/2 жовтка 

	Молоко, кисломолочні продукти 
	 
	 
	100 - 200 
	300 - 380 

	Сир кисломолочний 
	 
	 
	10 - 30 
	30 - 50 

	М'ясо, м'ясопродукти 
	 
	 
	 
	50 - 90 

	Риба, рибопродукти 
	 
	 
	 
	15 - 25 

	Кава злакова, цикорій 
	 
	 
	 
	1 

	Какао 
	 
	 
	 
	1 

	Чай 
	 
	 
	 
	0,1 

	Сіль, сіль йодована 
	 
	 
	1 
	2 

	Хімічний склад 
	 
	 
	 
	 

	Білки 
	15 
	19 
	23 
	32 

	у тому числі тваринні 
	15 
	19 
	22 
	25 

	Жири 
	30 
	38 
	53 
	61 

	у тому числі рослинні 
	 
	 
	3 
	6 

	Вуглеводи 
	66 
	77 
	115 
	143 

	Енергоцінність, ккал 
	660 
	730 
	1029 
	1249 


	Примітка. 
	Продукти щоденного споживання (молоко, хліб, масло вершкове) використовуються в межах денної норми ± 5 відсотків, а такі продукти, як сир, риба, дріжджі, - кілька разів на тиждень. Наприклад, денна норма риби - 15 грамів на дитину, використовується в меню 3 рази на тиждень. Розрахунок проводиться таким чином: (15 х 7) : 3 = 105 : 3 = 35 грамів (на день). 


  

	Додаток 2
до постанови Кабінету Міністрів України
від 22 листопада 2004 р. N 1591 


НОРМИ
харчування у дошкільних навчальних закладах (крім санаторних) для дітей старше одного року 

(денна норма на одну дитину, грамів) 

	Найменування продукту 
	Вікова група (років) 

	
	від 1 до 3 
	від 3 до 6 (7) 

	
	Кількість приймання їжі 

	
	3 
	4 
	3 
	4 

	Хліб житній 
	20 
	30 
	40 
	60 

	Хліб пшеничний 
	55 
	80 
	80 
	120 

	Борошно пшеничне 
	15 
	20 
	25 
	32 

	Крохмаль 
	3 
	3 
	4 
	4 

	Крупи, бобові, макаронні вироби
	30 
	40 
	45 
	50 

	Картопля 
	130 
	150 
	190 
	220 

	Овочі різні 
	180 
	210 
	230 
	260 

	Фрукти свіжі, цитрусові 
	45 
	90 
	100 
	100 

	Соки 
	50 
	50 
	70 
	100 

	Фрукти сушені 
	10 
	10 
	10 
	10 

	Кондитерські вироби 
	5 
	15 
	15 
	20 

	Цукор 
	35 
	40 
	45 
	50 

	Мед, медопродукти 
	1 
	1 
	2 
	2 

	Масло вершкове 
	12 
	19 
	21 
	25 

	Олія 
	6 
	9 
	9 
	15 

	Сало 
	1 
	1 
	2 
	2 

	Яйця, штук 
	1/4 
	1/2 
	1/2 
	1/2 

	Молоко, кисломолочні продукти 
	350 
	450 
	400 
	500 

	Сир кисломолочний 
	35 
	40 
	45 
	50 

	Сир твердий 
	3 
	3 
	5 
	5 

	Сметана 
	5 
	10 
	10 
	15 

	М'ясо, м'ясопродукти 
	60 
	85 
	100 
	110 

	Риба, рибопродукти 
	20 
	25 
	45 
	50 

	Кава злакова, цикорій 
	1 
	1 
	4 
	4 

	Какао 
	1 
	1 
	2 
	2 

	Чай 
	0,2 
	0,2 
	0,2 
	0,2 

	Сіль, сіль йодована 
	2 
	2 
	5 
	8 

	Дріжджі 
	1 
	1 
	1 
	1,5 

	Лавровий лист 
	0,05 
	0,05 
	0,1 
	0,1 

	Сухарі панірувальні 
	2 
	3 
	2 
	3 

	Томатна паста 
	2 
	3 
	2 
	3 

	Ванільний цукор 
	0,1 
	0,1 
	0,1 
	0,1 

	Кислота лимонна 
	0,1 
	0,1 
	0,1 
	0,1 

	Хімічний склад 
	 
	 
	 
	 

	Білки 
	46,6 
	60,6 
	68,1 
	81,5 

	у тому числі тваринні 
	29,1 
	37,5 
	48,4 
	48,5 

	Жири 
	45,6 
	63,5 
	71,7 
	86,5 

	у тому числі рослинні 
	8,4 
	12,3 
	12,7 
	17,8 

	Вуглеводи 
	167,6 
	229,3 
	239,2 
	298,8 

	Енергоцінність, ккал 
	1267,2 
	1731,2 
	1874,8 
	2299,4 

	Примітки: 
	1. Продукти щоденного споживання (молоко, хліб, масло вершкове) використовуються в межах денної норми ± 5 відсотків, а такі продукти, як сир, риба, дріжджі, - кілька разів на тиждень. Наприклад, денна норма риби - 50 грамів на дитину, використовується в меню 3 рази на тиждень при роботі дошкільного навчального закладу 5 днів на тиждень. Розрахунок проводиться таким чином: (50 х 5) : 3 = 250 : 3 = 83 грамів. 

2. У літній оздоровчий період (90 днів) витрати на харчування збільшуються на 10 відсотків для придбання свіжих овочів і фруктів. 


  

	Додаток 3
до постанови Кабінету Міністрів України 
від 22 листопада 2004 р. N 1591 


НОРМИ
харчування у санаторних дошкільних навчальних закладах (групах) 

(денна норма на одну дитину, грамів) 

	Найменування продукту 
	Санаторні заклади (групи) різних профілів 
	Санаторні заклади (групи) для дітей, які страждають на захворювання органів травлення 

	
	Вікова група (років) 

	
	від 1 до 3 
	від 3 до 6 (7) 
	від 1 до 3 
	від 3 до 6 (7) 

	
	Кількість приймання їжі 

	
	3 
	4 
	3 
	4 
	5 
	5 

	Хліб житній 
	30 
	30 
	50 
	50 
	  
	  

	Хліб пшеничний 
	55 
	70 
	70 
	110 
	100 
	160 

	Борошно пшеничне 
	15 
	20 
	32 
	35 
	10 
	25 

	Крохмаль 
	2 
	3 
	3 
	4 
	3 
	4 

	Крупи, бобові, макаронні вироби
	30 
	35 
	45 
	50 
	40 
	60 

	Картопля 
	140 
	150 
	220 
	240 
	150 
	200 

	Овочі різні 
	200 
	250 
	250 
	300 
	180 
	250 

	Фрукти свіжі, цитрусові 
	100 
	150 
	160 
	200 
	100 
	150 

	Соки 
	60 
	70 
	100 
	130 
	50 
	100 

	Фрукти сушені 
	10 
	10 
	10 
	12 
	15 
	20 

	Кондитерські вироби 
	8 
	12 
	15 
	20 
	10 
	20 

	Цукор 
	35 
	40 
	45 
	50 
	40 
	55 

	Мед, медопродукти 
	1 
	1 
	3 
	4 
	1 
	4 

	Масло вершкове 
	25 
	32 
	30 
	40 
	30 
	35 

	Олія 
	6 
	9 
	12 
	17 
	6 
	10 

	Яйця, штук 
	1/2 
	1 
	1 
	1 
	1 
	1 

	Молоко, кисломолочні продукти 
	400 
	500 
	450 
	550 
	500 
	550 

	Сир кисломолочний 
	45 
	50 
	60 
	70 
	50 
	70 

	Сир твердий 
	5 
	5 
	10 
	10 
	5 
	10 

	Сметана 
	10 
	12 
	15 
	18 
	10 
	15 

	М'ясо, м'ясопродукти 
	85 
	110 
	120 
	130 
	100 
	120 

	Риба, рибопродукти 
	30 
	30 
	60 
	60 
	30 
	60 

	Кава злакова, цикорій 
	1 
	1 
	2 
	2 
	1 
	2 

	Какао 
	1 
	1 
	2 
	4 
	  
	  

	Чай 
	0,1 
	0,2 
	0,2 
	0,2 
	0,1 
	0,2 

	Сіль, сіль йодована 
	5 
	5 
	8 
	8 
	5 
	8 

	Дріжджі 
	1 
	1 
	1,5 
	1,5 
	1 
	1 

	Лавровий лист 
	0,02 
	0,02 
	0,02 
	0,02 
	0,02 
	0,02 

	Сухарі панірувальні 
	2 
	3 
	2 
	3 
	2 
	3 

	Томатна паста 
	2 
	3 
	2 
	3 
	1 
	2 

	Хімічний склад 
	  
	  
	  
	  
	  
	  

	Білки 
	60,2 
	77,1 
	98,1 
	116 
	69,3 
	96,6 

	у тому числі тваринні 
	41,4 
	51,8 
	66 
	69 
	49 
	69 

	
	
	
	
	
	
	

	Жири 
	68,3 
	89,3 
	110,2 
	127,7 
	80,8 
	113,7 

	у тому числі рослинні 
	8,6 
	12,5 
	17 
	24,1 
	8,6 
	13,7 

	Вуглеводи 
	194,7 
	260,7 
	316,3 
	428,3 
	223,7 
	304,1 

	Енергоцінність, ккал 
	1634,5 
	2155 
	2649,1 
	3326,2 
	1899 
	2625,9 

	
Примітки: 
	1. Продукти щоденного споживання (молоко, хліб, масло вершкове) використовуються в межах денної норми ± 5 відсотків, а такі продукти, як сир, риба, дріжджі, - кілька разів на тиждень. Наприклад, денна норма риби - 50 грамів на дитину, використовується в меню 3 рази на тиждень при роботі дошкільного навчального закладу 5 днів на тиждень. Розрахунок проводиться таким чином: (60 х 5) : 3 = 300 : 3 = 100 грамів. 

2. Діти, хворі на туберкульоз та інфіковані мікобактеріями туберкульозу, забезпечуються харчуванням згідно з нормами, затвердженими постановою Кабінету Міністрів України від 27 грудня 2001 р. N 1752 "Про норми харчування для осіб, хворих на туберкульоз та інфікованих мікобактеріями туберкульозу". 


	Додаток 4
до постанови Кабінету Міністрів України 
від 22 листопада 2004 р. N 1591 


НОРМИ
харчування у дитячих будинках, загальноосвітніх школах-інтернатах, інтернатах у складі загальноосвітніх навчальних закладів, професійно-технічних навчальних закладах 

(денна норма на одну дитину, грамів) 

	Найменування продукту 
	Вікова група (років) 

	
	від 3 до 6 
	від 6 до 10 
	від 10 до 13 
	від 13 і старше 

	Хліб житній 
	100 
	150 
	180 
	200 

	Хліб пшеничний 
	130 
	180 
	230 
	250 

	Борошно пшеничне 
	30 
	40 
	45 
	50 

	Крохмаль 
	3 
	3 
	3 
	3 

	Крупи, бобові, макаронні вироби 
	45 
	65 
	80 
	80 

	Картопля 
	300 
	350 
	400 
	420 

	Овочі свіжі 
	350 
	400 
	450 
	470 

	Фрукти свіжі, цитрусові 
	250 
	300 
	300 
	300 

	Соки 
	150 
	180 
	200 
	200 

	Фрукти сушені 
	20 
	15 
	15 
	15 

	Кондитерські вироби 
	30 
	30 
	35 
	40 

	Цукор 
	50 
	60 
	70 
	70 

	Мед, медопродукти 
	3 
	4 
	5 
	7 

	Масло вершкове 
	40 
	45 
	50 
	50 

	Олія 
	12 
	15 
	18 
	20 

	Сало 
	2 
	4 
	6 
	8 

	Яйця, штук 
	1 
	1 
	1 
	1 

	Молоко, кисломолочні продукти 
	500 
	500 
	500 
	500 

	Сир кисломолочний 
	40 
	50 
	70 
	70 

	Сир твердий 
	12 
	15 
	20 
	20 

	Сметана 
	15 
	20 
	25 
	25 

	М'ясо, птиця 
	125 
	130 
	160 
	160 

	Ковбасні вироби 
	25 
	20 
	25 
	40 

	Риба, рибопродукти 
	75 
	85 
	100 
	100 

	Кава злакова, цикорій 
	2 
	3 
	4 
	5 

	Какао 
	2 
	2 
	2 
	3 

	Чай 
	0,1 
	0,2 
	0,5 
	0,5 

	Сіль, сіль йодована 
	6 
	8 
	10 
	10 

	Дріжджі 
	1 
	2 
	3 
	3 

	Лавровий лист 
	0,02 
	0,02 
	0,02 
	0,02 

	Сухарі панірувальні 
	2 
	4 
	3 
	4 

	Томатна паста 
	2 
	3 
	3 
	4 

	Ванільний цукор 
	0,1 
	0,1 
	0,1 
	0,1 

	Кислота лимонна 
	0,1 
	0,1 
	0,1 
	0,2 

	Хімічний склад 
	  
	  
	  
	  

	Білки 
	74 
	87 
	100 
	107 

	у тому числі тваринні 
	37 
	43 
	51 
	53 

	Жири 
	67 
	77 
	90 
	95 

	у тому числі рослинні 
	24 
	28 
	15 
	16 

	Вуглеводи 
	355 
	400 
	390 
	428 

	Енергоцінність, ккал 
	2319 
	2641 
	2500 
	2995 


	Примітки: 
	1. Продукти щоденного споживання (молоко, хліб, масло вершкове) використовуються в межах денної норми ± 5 відсотків, а такі продукти, як сир, риба, дріжджі, - кілька разів на тиждень. Наприклад, денна норма риби - 75 г на учня (вихованця), використовується в меню 3 рази на тиждень. Розрахунок проводиться таким чином: (75 х 7) : 3 = 525 : 3 = 175 грамів. 

2. У санаторних школах-інтернатах (для дітей, які страждають на захворювання серцево-судинної системи, хронічні неспецифічні захворювання органів дихання, хронічні неспецифічні захворювання органів травлення, психоневрологічні захворювання, хворих на цукровий діабет) витрати на харчування збільшуються на 8 відсотків для придбання дієтичних продуктів. Зміни норм харчування для дітей у період загострення захворювання вносяться лише за призначенням лікаря. 

3. Діти, хворі на туберкульоз та інфіковані мікобактеріями туберкульозу, забезпечуються харчуванням згідно з нормами, затвердженими постановою Кабінету Міністрів України від 27 грудня 2001 р. N 1752 "Про норми харчування для осіб, хворих на туберкульоз та інфікованих мікобактеріями туберкульозу". 

4. У літній оздоровчий період (90 днів), неділю, святкові і канікулярні дні витрати на харчування збільшуються на 10 відсотків для придбання свіжих овочів і фруктів. 

5. Учні загальноосвітніх шкіл соціальної реабілітації та професійних училищ соціальної реабілітації забезпечуються харчуванням згідно з нормами, затвердженими постановою Кабінету Міністрів України від 13 жовтня 1993 р. N 859 "Про організацію діяльності загальноосвітніх шкіл соціальної реабілітації та професійних училищ соціальної реабілітації". 

6. Учні ліцеїв з посиленою військово-фізичною підготовкою забезпечуються харчуванням згідно з нормами, затвердженими постановою Кабінету Міністрів України від 29 березня 2002 р. N 426 "Про норми харчування військовослужбовців Збройних Сил та інших військових формувань" (норма N 6 - ліцеїстська). 

7. Згідно з нормами для дітей віком від 13 і старше забезпечуються харчуванням також студенти і курсанти вищих навчальних закладів, які відповідно до законодавства перебувають на державному забезпеченні, та студенти і курсанти з числа дітей-сиріт і дітей, позбавлених батьківського піклування, які перебувають на повному державному забезпеченні або яким в установленому законодавством порядку призначено опікуна чи піклувальника. У разі відсутності можливості для організації повноцінного харчування зазначеним категоріям студентів, курсантів у навчальному закладі може виплачуватися грошова компенсація у розмірі вартості харчування у школах-інтернатах відповідного регіону з урахуванням торговельних націнок. Особам, яким в установленому законодавством порядку призначено опікуна чи піклувальника, виплачується вартість обіду. 

8. Діти, які перебувають в притулках для дітей, центрах соціально-психологічної реабілітації дітей, соціально-реабілітаційних центрах (дитячі містечка), забезпечуються харчуванням згідно з нормами, передбаченими цим додатком. 


(додаток 4 із змінами, внесеними згідно з постановою
 Кабінету Міністрів України від 26.06.2007 р. N 873)

  
	Додаток 5
до постанови Кабінету Міністрів України 
від 22 листопада 2004 р. N 1591 


НОРМИ
харчування в училищах фізичної культури та олімпійського резерву 

(денна норма на одну дитину, грамів) 

	Найменування продукту 
	Група харчування за енерговитратами 

	
	перша 
	друга 
	третя 
	четверта 
	п'ята 

	Хліб житній 
	85 
	110 
	145 
	185 
	195 

	Хліб пшеничний 
	150 
	200 
	240 
	320 
	400 

	Борошно пшеничне 
	15 
	15 
	15 
	25 
	25 

	Крохмаль 
	2 
	2 
	2 
	2 
	2 

	Крупи, бобові, макаронні вироби 
	65 
	75 
	95 
	110 
	135 

	Картопля 
	190 
	205 
	275 
	290 
	360 

	Овочі свіжі 
	280 
	285 
	370 
	440 
	500 


	Фрукти свіжі, цитрусові 
	270 
	300 
	370 
	460 
	550 

	Соки 
	120 
	140 
	170 
	210 
	220 

	Фрукти сушені 
	10 
	10 
	15 
	20 
	25 

	Кондитерські вироби 
	50 
	75 
	100 
	135 
	200 

	Цукор 
	60 
	60 
	70 
	60 
	75 

	Мед, медопродукти 
	15 
	17 
	23 
	25 
	30 

	Масло вершкове 
	10 
	15 
	20 
	25 
	30 

	Олія 
	15 
	15 
	20 
	20 
	30 

	Сало 
	2 
	3 
	3 
	5 
	6 

	Яйця, штук 
	1 
	1 
	1 
	1 
	1 

	Молоко, кисломолочні продукти 
	380 
	425 
	480 
	540 
	400 

	Сир кисломолочний 
	40 
	50 
	60 
	60 
	90 

	Сир твердий 
	15 
	25 
	30 
	45 
	70 

	Сметана 
	15 
	20 
	20 
	25 
	35 

	М'ясо, м'ясопродукти 
	165 
	200 
	240 
	400 
	490 

	Риба, рибопродукти 
	45 
	70 
	80 
	125 
	140 

	Кава, кава злакова, цикорій 
	4 
	4 
	4 
	5 
	5 

	Какао 
	3 
	3 
	3 
	4 
	4 

	Чай 
	0,4 
	0,4 
	0,4 
	0,5 
	0,5 

	Сіль, сіль йодована 
	6 
	8 
	10 
	8 
	10 

	Дріжджі 
	1 
	1 
	1 
	2 
	2 

	Спеції 
	0,04 
	0,04 
	0,06 
	0,07 
	0,08 

	Мінеральна вода 
	100 
	100 
	180 
	200 
	200 

	Хімічний склад 
	 
	 
	 
	 
	 

	Білки 
	85 
	105 
	130 
	160 
	205 

	у тому числі тваринні 
	51 
	63 
	78 
	96 
	123 

	Жири 
	66 
	87 
	119 
	160 
	205 

	у тому числі рослинні 
	17 
	22 
	30 
	40 
	51 

	Вуглеводи 
	342 
	450 
	527 
	655 
	834 

	Енергоцінність, ккал 
	2302 
	3003 
	3699 
	4700 
	6001 


Розподіл груп харчування за енерговитратами 

	Групи харчування за енерговитратами 
	Калорійність раціону, ккал 
	Вік, років 
	Стать 
	Вид спорту 

	Перша 
	2300 
(2000 - 2600) 
	11 - 13 
	хлопчики 
	спортивна гімнастика 

	
	
	11 - 13 
	дівчатка 
	спортивна гімнастика 

	Друга 
	3000 
(2800 - 3200) 
	14 - 17 
	юнаки 
	спортивна гімнастика 

	
	
	14 - 17 
	дівчата 
	спортивна гімнастика 

	Третя 
	3700 
(3200 - 3900) 
	11 - 13 
	хлопчики 
	фехтування, легка атлетика (стрибки, метання, спринт тощо) 

	
	
	11 - 13 
	дівчатка 
	фехтування, легка атлетика (стрибки, метання, спринт тощо) 

	
	
	14 - 17 
	юнаки 
	бокс, боротьба (легка вагова категорія) 

	Четверта 
	4700 
(4500 - 5000) 
	11 - 13 
	хлопчики 
	плавання 

	
	
	11 - 17 
	дівчата 
	плавання 

	
	
	14 - 17 
	юнаки 
	футбол, легка атлетика (спортивна ходьба, біг на середні та довгі дистанції, спринт) 

	
	
	14 - 17 
	дівчата 
	фехтування, легка атлетика (спортивна ходьба, біг на середні та довгі дистанції, спринт) 

	
	
	14 - 17 
	юнаки 
	бокс, боротьба (середня вагова категорія) 

	П'ята 
	6000 
(5600 - 6400) 
	14 - 17 
	юнаки 
	фехтування, плавання, бокс, боротьба (важка вагова категорія) 


	Примітки: 
	1. Харчування учасників обласних, районних (міських) спортивних змагань, зборів, олімпіад та інших масових заходів здійснюється за нормами для дітей віком від 13 років і старше згідно з додатком 4, а республіканських, міжнародних - для четвертої групи харчування за енерговитратами згідно з додатком 5. 

2. Вартість харчування в дорозі та під час проведення одноденних заходів визначається за нормами згідно з додатком 4 для дітей віком від 13 років і старше. 

3. За нормами для дітей третьої групи харчування забезпечуються учні хореографічних училищ віком 11 - 13 років. 

4. За нормами для дітей четвертої групи харчування забезпечуються учні хореографічних училищ віком 14 - 17 років. 


  

	Додаток 6
до постанови Кабінету Міністрів України 
від 22 листопада 2004 р. N 1591 


НОРМИ
харчування в оздоровчих закладах для учнів (вихованців) навчальних закладів 

(денна норма на одного учня (вихованця), грамів) 

	Найменування продукту 
	Оздоровчі заклади (табори) 

	
	праці та відпочинку 
	позаміські (стаціонарні), профільні 
	санаторні, спеціалізовані 
	з денним перебуванням, профільні 

	Хліб житній 
	150 
	100 
	100 
	40 

	Хліб пшеничний 
	250 
	250 
	200 
	90 

	Борошно пшеничне 
	50 
	10 
	20 
	10 

	Крохмаль 
	8 
	8 
	8 
	3 

	Крупи, бобові, макаронні вироби 
	80 
	75 
	70 
	32 

	Картопля 
	400 
	350 
	400 
	180 

	Овочі різні 
	420 
	400 
	450 
	210 

	Фрукти свіжі 
	150 
	100 
	150 
	50 

	Соки 
	100 
	100 
	100 
	50 

	Фрукти сушені 
	15 
	15 
	10 
	10 

	Кондитерські вироби 
	40 
	20 
	30 
	10 

	Цукор 
	60 
	50 
	50 
	35 

	Мед, медопродукти 
	4 
	4 
	5 
	2 

	Масло вершкове 
	35 
	45 
	45 
	20 

	Олія 
	20 
	15 
	20 
	8 

	Сало 
	20 
	20 
	10 
	 

	Яйця, штук 
	1 
	1 
	1 
	1/2 


	Молоко, кисломолочні продукти 
	500 
	500 
	600 
	250 

	Сир кисломолочний 
	50 
	40 
	60 
	25 

	Сир твердий 
	20 
	15 
	10 
	5 

	Сметана 
	25 
	15 
	20 
	10 

	М'ясо, м'ясопродукти 
	200 
	160 
	200 
	80 

	Риба, рибопродукти 
	60 
	60 
	60 
	30 

	Кава злакова 
	3,5 
	1,5 
	2,5 
	1 

	Какао 
	1 
	1 
	1 
	 

	Чай 
	1,5 
	0,2 
	0,2 
	0,1 

	Сіль, сіль йодована 
	10 
	10 
	10 
	8 

	Дріжджі 
	1 
	2 
	2 
	 

	Лавровий лист 
	0,01 
	0,01 
	0,01 
	0,01 

	Кислота лимонна 
	0,05 
	0,05 
	0,05 
	0,05 

	Хімічний склад 
	 
	 
	 
	 

	Білки 
	116 
	118 
	130 
	58 

	у тому числі тваринні 
	69 
	68 
	82 
	35 

	Жири 
	115 
	116 
	128 
	57 

	у тому числі рослинні 
	23 
	15 
	20 
	8 

	Вуглеводи 
	500 
	428 
	436 
	212 

	Енергоцінність, ккал 
	3500 
	3228 
	3418 
	1593 


	Примітка. 
	Продукти щоденного споживання (молоко, хліб, масло вершкове) використовуються у межах денної норми ± 5 відсотків, а такі продукти, як сир, риба, дріжджі, - кілька разів на тиждень. Наприклад, денна норма риби - 60 г на дитину, використовується в меню 3 рази на тиждень. Розрахунок проводиться таким чином: (60 х 7) : 3 = 420 : 3 = 140 грамів. 


  

	Додаток 7
до постанови Кабінету Міністрів України 
від 22 листопада 2004 р. N 1591 



НОРМИ
харчування у загальноосвітніх навчальних закладах для одноразового харчування учнів

(норма на одного учня, грамів) 

	Найменування продукту 
	Вікова група (років) 

	
	від 6 до 10 
	від 10 і старше 

	Хліб житній 
	60 
	80 

	Борошно пшеничне 
	5 
	10 

	Крупи, бобові, макаронні вироби 
	21 
	30 

	Цукор 
	15 
	18 

	Масло вершкове 
	8 
	10 

	Олія 
	7 
	10 

	Картопля 
	100 
	120 

	Овочі різні 
	140 
	180 

	Фрукти, соки 
	50 
	75 

	Фрукти сушені 
	8 
	8 

	Яйця, штук 
	1/4 
	1/4 

	Молоко та кисломолочні продукти 
	18 
	20 

	Сир кисломолочний 
	16 
	20 

	Сметана 
	5 
	6 

	М'ясо, птиця, м'ясопродукти 
	35 
	35 

	Риба та рибопродукти 
	25 
	25 

	Чай 
	0,1 
	0,1 

	Хімічний склад 
	 
	 

	Білки 
	27 
	31,8 

	у тому числі тваринні 
	14,1 
	15 

	Жири 
	25,6 
	30,7 

	у тому числі рослинні 
	7 
	10 

	Вуглеводи 
	114 
	143 

	Енергоцінність, ккал 
	794 
	975 


	Примітки: 
	1. До набору продуктів не включені сіль, дріжджі, спеції, що видаються згідно із затвердженими рецептурами. 

2. За нормами для дітей віком від 6 до 10 років забезпечуються безоплатним одноразовим харчуванням учні 1 - 4 класів та учні, які відвідують групи продовженого дня. 

3. За нормами для дітей відповідного віку забезпечуються безоплатним харчуванням діти-сироти, діти, позбавлені батьківського піклування, та діти з малозабезпечених сімей згідно з постановою Кабінету Міністрів України від 19 червня 2002 р. N 856. 


  

	Додаток 8
до постанови Кабінету Міністрів України 
від 22 листопада 2004 р. N 1591 


НОРМИ
заміни продуктів за енергоцінністю 

(грамів) 

	Продукт, вага 
	Продукт-замінник 
	Вага 

	Яловичина, 1 
(25 відсотків відходів) 
	Кролятина 
	0,97 

	
	Баранина 
	0,93 

	
	Птиця (тушки, стегенця) 
	0,77 

	
	Свинина (нежирна) 
	0,54 

	
	Ковбаса варена (сосиски, сардельки) 
	0,57 

	
	Риба (минтай, 23 відсотки відходів) 
	2,6 

	
	Серце яловиче 
	1,77 

	
	Сир кисломолочний напівжирний 
	0,9 

	
	Яйце куряче 
	1,02 (1/5 шт.) 

	
	Консерви "Яловичина тушкована" 
	0,6 

	
	Консерви "Сніданок туриста" 
	0,8 

	Молоко, 1 
	Молоко сухе 
	0,11 

	
	Молоко згущене стерилізоване 
	0,37 

	
	Молоко згущене з цукром 
	0,16 

	
	Вершки згущені з цукром 
	0,14 

	
	Вершки сухі 
	0,09 

	
	Сир кисломолочний напівжирний 
	0,33 

	
	Сир твердий 
	0,15 

	
	Кисломолочні продукти (кефір, наріне, лактинум, ацидофільне молоко тощо) 
	0,79 

	Сир кисломолочний напівжирний, 1 
	М'ясо (яловичина) 
	1,11 

	
	Риба (минтай, 23 відсотки відходів) 
	2,89 

	
	Сир твердий 
	0,45 

	Яйце куряче, 1 
	Сир кисломолочний напівжирний 
	0,87 

	
	М'ясо (яловичина) 
	0,98 

	
	Риба (минтай, 23 відсотки відходів) 
	2,53 

	
	Молоко 
	2,64 

	
	Яєчний порошок 
	0,26 

	
	Сир твердий 
	0,38 

	Риба, 1 
(23 відсотки відходів) 
	М'ясо (яловичина) 
	0,39 

	
	Птиця (тушки, стегенця) 
	0,3 

	
	Консерви рибні натуральні 
	0,56 

	
	Сир 
	0,35 

	
	Яйце куряче 
	0,39 

	Картопля, 1 
(30 відсотків відходів) 
	Капуста білокачанна 
	1 

	
	Капуста цвітна 
	0,74 

	
	Пюре картопляне сухе 
	0,25 

	
	Квасоля, горох свіжі 
	0,52 

	
	Квасоля, горох сухі 
	0,07 

	Бобові (зерно), 1 
	Квасоля, горох свіжі 
	4,25 

	
	Квасоля спаржева свіжа 
	7,4 

	
	Кукурудза консервована 
	4,94 

	
	Горошок зелений консервований 
	8,19 

	
	Квасоля консервована 
	8,19 

	
	Соєві продукти сухі або паста соєва 
	0,87 або 1 

	Томати свіжі, 1 
	Томати консервовані 
	1,04 

	
	Томатний сік 
	1,14 

	Буряк столовий свіжий, 1 
	Буряк консервований 
	1,08 

	Капуста свіжа, 1 
	Капуста морська 
	1 

	
	Капуста салатна 
	1 

	
	Салат 
	1 

	
	Капуста цвітна 
	1 

	Морква столова свіжа, 1 
	Морква консервована 
	1,04 

	Яблука свіжі, 1 
	Яблука консервовані 
	0,41 

	
	Сік яблучний 
	0,92 

	
	Яблука сушені 
	0,18 

	
	Сливи сушені 
	0,16 

	
	Абрикоси сушені 
	0,17 

	
	Родзинки 
	0,15 

	
	Сік виноградний 
	0,65 

	
	Сік сливовий 
	0,53 

	Масло вершкове, 1 
	Олія (соняшникова, кукурудзяна) 
	0,74 

	Хліб пшеничний, 1 
	Крупи пшеничні 
	0,73 

	
	Хліб житній 
	1,13 

	
	Хлібці пшеничні, житні 
	0,94 

	
	Сухарі пшеничні 
	0,75 

	
	Печиво галетне 
	0,25 

	Томатна паста, 1 
	Томатне пюре 
	0,66 

	
	Томатний соус 
	0,66 

	
	Томатний сік 
	3,42 

	
	Томати свіжі 
	2,95 

	Олія соняшникова, 1 
	Олія кукурудзяна 
	1 

	
	Олія соєва 
	1 

	Цукор, 1 
	Мед 
	1,25 

	Кондитерські вироби, 1 
	Мед, медопродукти 
	1 


	Примітка. 
	У разі надходження продовольчої сировини (продуктів харчування), в якій питома вага відходів перевищує стандартну, здійснюється контрольна кулінарна обробка, під час якої встановлюється фактична кількість відходів. Результати обробки засвідчуються актом за підписом трьох осіб, який затверджується керівником закладу. 


КАБІНЕТ МІНІСТРІВ УКРАЇНИ

ПОСТАНОВА
від 15 червня 2006 р. N 833 
Київ 
Про затвердження Порядку провадження торговельної діяльності та правил торговельного обслуговування на ринку споживчих товарів
(назва із змінами, внесеними згідно з постановою
 Кабінету Міністрів України від 29.06.2011 р. N 706)

Із змінами і доповненнями, внесеними
 постановами Кабінету Міністрів України
 від 26 вересня 2007 року N 1178,
від 11 листопада 2009 року N 1200,
 від 29 червня 2011 року N 706,
 від 10 серпня 2011 року N 849
Кабінет Міністрів України постановляє: 

1. Затвердити Порядок провадження торговельної діяльності та правила торговельного обслуговування на ринку споживчих товарів, що додаються. 

(пункт 1 із змінами, внесеними згідно з постановою
 Кабінету Міністрів України від 29.06.2011 р. N 706)

2. Визнати такими, що втратили чинність, постанови Кабінету Міністрів України згідно з переліком, що додається. 

  
	Прем'єр-міністр України 
	Ю. ЄХАНУРОВ 


Інд. 21 

  

	ЗАТВЕРДЖЕНО
постановою Кабінету Міністрів України 
від 15 червня 2006 р. N 833 


ПОРЯДОК
провадження торговельної діяльності та правила торговельного обслуговування на ринку споживчих товарів 

(назва із змінами, внесеними згідно з постановою
 Кабінету Міністрів України від 29.06.2011 р. N 706)
Загальна частина 

1. Ці Порядок та правила визначають загальні умови провадження торговельної діяльності суб'єктами оптової торгівлі, роздрібної торгівлі, закладами ресторанного господарства, основні вимоги до торговельної мережі, мережі закладів ресторанного господарства і торговельного обслуговування споживачів (покупців), які придбавають товари у підприємств, установ та організацій незалежно від організаційно-правової форми і форми власності, фізичних осіб - підприємців та іноземних юридичних осіб, що провадять підприємницьку діяльність на території України (далі - суб'єкти господарювання).

(пункт 1 у редакції постанови Кабінету
 Міністрів України від 29.06.2011 р. N 706)

2. У цих Порядку та правилах терміни вживаються у значенні, наведеному у ДСТУ 4303-2004 "Роздрібна та оптова торгівля. Терміни та визначення понять" і ДСТУ 4281-2004 "Заклади ресторанного господарства. Класифікація". 

3. Торговельна діяльність провадиться суб'єктами господарювання у сфері роздрібної та оптової торгівлі, а також ресторанного господарства. 

4. Торговельна діяльність регулюється Господарським і Цивільним кодексами України, Законом України "Про захист прав споживачів", іншими актами законодавства, а також цим Порядком. 

41. Особливості продажу окремих груп продовольчих та непродовольчих товарів, здійснення різних видів торгівлі, роботи закладів ресторанного господарства регулюються правилами, які затверджуються Мінекономіки за погодженням з Мінфіном, крім випадків, установлених законом. 

(Порядок доповнено пунктом 41 згідно з постановою
 Кабінету Міністрів України від 26.09.2007 р. N 1178,
пункт 41 із змінами, внесеними згідно з постановою
 Кабінету Міністрів України від 11.11.2009 р. N 1200)

Порядок провадження торговельної діяльності 

5. Суб'єкт господарювання провадить торговельну діяльність після його державної реєстрації, а у випадках, передбачених законодавчими актами, за наявності відповідних дозвільних документів (ліцензії, торговельного патенту тощо). 

6. Суб'єкт господарювання може мати:

торговельні об'єкти оптової торгівлі, складське приміщення або мережу складів - для провадження оптової торговельної діяльності;

роздрібну, дрібнороздрібну торговельну мережу - для провадження роздрібної торговельної діяльності;

мережу закладів ресторанного господарства (ресторани, кафе, кафетерії тощо) - для здійснення ресторанного обслуговування.

(пункт 6 у редакції постанови Кабінету
 Міністрів України від 29.06.2011 р. N 706)

7. Торговельними об'єктами є:

1) у сфері оптової торгівлі:

склад товарний (універсальний, спеціалізований, змішаний);

магазин-склад;

2) у сфері роздрібної торгівлі:

магазин, який може бути:

- продовольчим, непродовольчим, змішаним (за товарною спеціалізацією);

- універсальним, спеціалізованим, вузькоспеціалізованим, комбінованим, неспеціалізованим (за товарним асортиментом);

- з індивідуальним обслуговуванням, самообслуговуванням, торгівлею за зразками, торгівлею за замовленням (за методом продажу товарів);

павільйон;

кіоск, ятка;

палатка, намет;

лоток, рундук;

склад товарний;

крамниця-склад, магазин-склад.

(пункт 7 у редакції постанови Кабінету
 Міністрів України від 29.06.2011 р. N 706)

8. Заклад ресторанного господарства розміщується у спеціально призначеному та обладнаному приміщенні. 

9. Торговельні об'єкти розміщуються в установленому порядку. 

10. Суб'єкти господарювання повинні забезпечити: 

відповідність приміщення (місця) для провадження діяльності у сфері торгівлі і ресторанного господарства необхідним санітарним нормам, а технічного стану приміщення (місця), будівлі та устаткування - вимогам нормативних документів щодо зберігання, виробництва та продажу відповідних товарів, а також охорони праці; 

наявність на видному та доступному місці куточка покупця, в якому розміщується інформація про найменування власника або уповноваженого ним органу, книга відгуків та пропозицій, адреси і номери телефонів органів, що забезпечують захист прав споживачів; 

розміщення торговельного патенту, ліцензії відповідно до встановлених законодавством вимог; 

продаж товарів та їх обмін згідно з установленими правилами і нормами. 

(абзац п'ятий пункту 10 із змінами, внесеними згідно з
 постановою Кабінету Міністрів України від 29.06.2011 р. N 706)

На вимогу споживача (покупця) відповідальний працівник суб'єкта господарювання повинен надати йому цей Порядок, Закон України "Про захист прав споживачів", санітарні норми, ветеринарні документи, правила продажу окремих видів товарів відповідно до спеціалізації суб'єкта господарювання. 

(абзац шостий пункту 10 із змінами, внесеними згідно з
 постановою Кабінету Міністрів України від 29.06.2011 р. N 706)

11. Суб'єкт господарювання самостійно вирішує питання забезпечення торговельних приміщень (місць) обладнанням (холодильним, підйомно-транспортним, ваговимірювальним тощо), реєстраторами розрахункових операцій відповідно до законодавства та нормативних документів. 

Засоби вимірювальної техніки, що використовуються у торговельній діяльності, повинні бути у справному стані, мати повірочне клеймо та проходити періодичну повірку в установленому законодавством порядку. 

12. На фасаді торговельного об'єкта розміщується вивіска із зазначенням найменування суб'єкта господарювання. Біля входу до торговельного об'єкта на видному місці розміщується інформація про режим роботи. 

У разі здійснення виїзної (виносної) торгівлі, а також продажу товарів з використанням інших нестаціонарних засобів на робочому місці продавця встановлюється табличка із зазначенням прізвища, імені та по батькові продавця, а також відомості про суб'єкта господарювання, що організував торгівлю: 

для юридичної особи - найменування, адреси і номера телефону; 

для фізичної особи - підприємця - прізвища, імені та по батькові. 

(абзац четвертий пункту 12 із змінами, внесеними згідно з
 постановою Кабінету Міністрів України від 10.08.2011 р. N 849)

Усі відомості оформляються відповідно до законодавства про мови. 

13. Режим роботи торговельного об'єкта та закладу ресторанного господарства, що належать до комунальної власності, встановлюється органами місцевого самоврядування відповідно до законодавства.

(абзац перший пункту 13 у редакції постанови
 Кабінету Міністрів України від 29.06.2011 р. N 706)

Для закладу ресторанного господарства, який обслуговує споживачів на підприємствах, в установах та організаціях, режим роботи встановлюється суб'єктом господарювання за домовленістю з їх адміністрацією. 

У разі закриття торговельного об'єкта для проведення санітарних заходів, ремонту, технічного переобладнання та проведення інших робіт суб'єкт господарювання повинен розмістити поряд з інформацією про режим роботи оголошення про дату та період закриття. 

Під час оптового продажу суб'єкт господарювання може здійснювати повний чи обмежений цикл збутових операцій з переходом права власності на товар або обмежений цикл операцій обслуговування без переходу права власності на товар.

(пункт 13 доповнено абзацом згідно з постановою
 Кабінету Міністрів України від 29.06.2011 р. N 706)

Оптовий продаж споживчих товарів може здійснюватися на оптових ярмарках, виставках-продажу, оптових продовольчих ринках, товарних аукціонах та за допомогою засобів зв'язку.

(пункт 13 доповнено абзацом згідно з постановою
 Кабінету Міністрів України від 29.06.2011 р. N 706)

14. Заклад ресторанного господарства: 

забезпечує наявність асортименту продукції, що затверджується відповідно до типу закладу або класу (ресторан, бар) його власником (керівником); 

виготовляє продукцію з дотриманням вимог, передбачених нормативними документами, а також має право розробляти і виготовляти фірмові страви, технологічна документація яких затверджується в установленому порядку. 

15. Торговельна діяльність суб'єкта господарювання припиняється у порядку, встановленому законодавством. 

Правила торговельного обслуговування споживачів (покупців) 

(назва розділу у редакції постанови Кабінету
 Міністрів України від 29.06.2011 р. N 706)

16. Працівники суб'єкта господарювання зобов'язані забезпечити реалізацію прав споживачів, визначених Законом України "Про захист прав споживачів", виконувати ці правила та вимоги інших нормативно-правових актів, що регулюють торговельну діяльність. Працівники, залучені до виготовлення, зберігання та реалізації харчових продуктів і продовольчої сировини, зобов'язані мати спеціальну підготовку. 

17. Забороняється продаж товарів, що не мають відповідного маркування, належного товарного вигляду, на яких строк придатності не зазначено або зазначено з порушенням вимог нормативних документів, строк придатності яких минув, а також тих, що надійшли без документів, передбачених законодавством, зокрема які засвідчують їх якість та безпеку. 

18. У документах на товари, що підлягають обов'язковій сертифікації, повинні зазначатися реєстраційні номери сертифіката відповідності чи свідоцтва про визнання відповідності та/або декларації про відповідність, якщо це встановлено технічним регламентом. 

19. Забороняється безпідставне вилучення, приховання або затримання реалізації виставлених для продажу товарів. 

Забороняється примушувати покупця придбавати товари неналежної якості або непотрібного йому асортименту. 

Не допускається продаж товарів, вільна реалізація яких заборонена. 

Обслуговування окремих категорій громадян, яким згідно із законодавством надаються відповідні пільги, як правило, здійснюється в спеціально відведених торговельних приміщеннях (відділах, секціях). 

20. Продаж товарів та продукції, виготовленої у закладі ресторанного господарства, здійснюється суб'єктом господарювання за цінами, що встановлюються відповідно до законодавства. 

Ціни на товари і продукцію зазначаються на ярликах (цінниках) або у покажчиках цін, у сфері ресторанного господарства - на ярликах (цінниках) на закуплені товари та у прейскурантах і меню на продукцію, виготовлену в закладі ресторанного господарства. 

21. Суб'єкт господарювання зобов'язаний: 

надавати споживачеві (покупцеві) у доступній формі необхідну, достовірну та своєчасну інформацію про товари; 

(абзац другий пункту 21 із змінами, внесеними згідно з
 постановою Кабінету Міністрів України від 29.06.2011 р. N 706)

усіляко сприяти споживачеві (покупцеві) у вільному виборі товарів і додаткових послуг, на його вимогу провести перевірку якості, безпеки, комплектності, міри, ваги та ціни товарів з наданням йому контрольно-вимірювальних приладів, документів, які підтверджують якість, безпеку, ціну товарів; 

(абзац третій пункту 21 із змінами, внесеними згідно з
 постановою Кабінету Міністрів України від 29.06.2011 р. N 706)

забезпечити можливість використання спеціальних платіжних засобів під час здійснення розрахунків за продані товари (надані послуги) відповідно до законодавства;

(пункт 21 доповнено новим абзацом четвертим згідно з
 постановою Кабінету Міністрів України від 29.06.2011 р. N 706,
 у зв'язку з цим абзаци четвертий і п'ятий
 вважати відповідно абзацами п'ятим і шостим)

перевірити справність виробу, продемонструвати, за можливості, його роботу та ознайомити споживача з правилами користування; 

забезпечити приймання, зберігання і продаж товарів та продукції, виготовленої у закладі ресторанного господарства, відповідно до законодавства; 

забезпечити доступ споживачів до торговельних об'єктів без здавання на збереження особистих речей, крім товарів, реалізація яких здійснюється у таких торговельних об'єктах;

(пункт 21 доповнено абзацом згідно з постановою
 Кабінету Міністрів України від 29.06.2011 р. N 706)

створити умови для збереження речей споживачів, у разі, коли вхід до торговельного об'єкта з товарами, які реалізуються в таких закладах, заборонено.

(пункт 21 доповнено абзацом згідно з постановою
 Кабінету Міністрів України від 29.06.2011 р. N 706)

22. Розрахунки за продані товари та надані послуги можуть здійснюватися готівкою та/або в безготівковій формі (із застосуванням платіжних карток, платіжних чеків, жетонів тощо) відповідно до законодавства. Разом з товаром споживачеві в обов'язковому порядку видається розрахунковий документ установленої форми на повну суму проведеної операції, який засвідчує факт купівлі товару та/або надання послуги. 

У закладі ресторанного господарства, в якому обслуговування здійснюють офіціанти, оплата проводиться безпосередньо офіціанту відповідно до рахунка, що виписується на бланку встановленої форми. Після розрахунку офіціант видає споживачеві розрахунковий документ (касовий чек, розрахункова квитанція). 

23. Касир та інший працівник, з якими споживач розраховується за товар, під час проведення розрахунку повинен чітко назвати суму, що підлягає сплаті, суму, одержану від споживача, і покласти гроші окремо на видному місці, оформити розрахунковий документ на повну суму покупки, назвати споживачеві належну йому суму здачі та видати її разом з розрахунковим документом. 

Касир та інший працівник, які мають право одержувати від споживача гроші за проданий товар, зобов'язані приймати без обмежень банкноти і монети Національного банку (у тому числі пам'ятні, ювілейні монети, зношені банкноти та монети), які є засобами платежу, за номінальною вартістю, а також забезпечувати наявність у касі банкнот і монет для видачі здачі. 

Правильність розрахунку споживач перевіряє на місці, не відходячи від каси. 

Забороняється зберігання на місці проведення розрахунку (в касі, грошовому ящику, сейфі тощо) готівки, що не належить суб'єкту господарювання, а також особистих речей касира чи інших працівників. 

24. Вибрані споживачем непродовольчі товари за домовленістю з адміністрацією торговельного об'єкта можуть зберігатися в торговельному залі із зазначенням на виписаному товарному чеку часу оплати. Якщо споживач не вніс плату у визначений час, товар надходить у продаж. 

25. Придбані великогабаритні товари (меблі, будівельні матеріали, піаніно, холодильники, пральні машини тощо) споживач має право залишити на зберігання у суб'єкта господарювання на узгоджений строк шляхом укладення договору зберігання відповідного товару. До залишеного на зберігання товару додається копія розрахункового документа, на якій зазначається строк зберігання, а на самому товарі розміщується табличка з написом "Продано". Суб'єкт господарювання протягом зазначеного строку несе відповідальність за зберігання і якість товару. 

26. Для здійснення продажу непродовольчих товарів для особистого користування (одяг, взуття, трикотажні вироби тощо) суб'єкт господарювання повинен створити умови для їх примірки, а технічно складних та інших товарів, які потребують перевірки, - умови для її проведення. 

27. Вимоги споживача до якості, безпеки та обміну товарів задовольняються суб'єктом господарювання відповідно до Закону України "Про захист прав споживачів". 

28. У разі відпуску недоброякісної або виготовленої з порушенням технології страви (виробу) споживач має право за своїм вибором вимагати від суб'єкта господарювання замінити її або сплатити вартість. 

29. У закладі ресторанного господарства забороняється встановлювати мінімум вартості замовлення і пропонувати споживачеві обов'язковий асортимент продукції, виробленої у такому закладі. 

30. Продаж продовольчих товарів, готових до вживання, а також тих, що швидко псуються, інших продовольчих товарів (у тому числі овочів і фруктів) за межами торговельного приміщення (виїзна, виносна торгівля) здійснюється у відведених для цього місцях за наявності у суб'єкта господарювання дозволу на розміщення пересувних малих архітектурних форм та за умови дотримання встановлених для таких товарів температурного режиму зберігання і санітарних норм. 

На кожну партію таких товарів, якщо це передбачено законом, видається супровідний документ, яким підтверджується їх якість та безпека, із зазначенням найменування товару, виробника, його адреси, дати виробництва (виготовлення), строку придатності. 

31. Заклад ресторанного господарства зобов'язаний забезпечити зберігання речей споживача в гардеробі (за його наявності). Відповідальність за збереження речей споживача в гардеробі несе заклад згідно із законодавством. 

Основні санітарні вимоги до підприємства торгівлі та його працівників 

32. Суб'єкт господарювання повинен утримувати торговельні та складські приміщення, а також прилеглу до них територію відповідно до санітарних норм. 

Під час продажу товарів і після закінчення виїзної (виносної) торгівлі суб'єкт господарювання зобов'язаний вжити заходів для дотримання чистоти на місці торгівлі та навколо нього. 

Адміністрація торговельного об'єкта, в якому здійснюється продаж продовольчих товарів, зобов'язана забезпечити кожного працівника одягом, що відповідає санітарним нормам. 

Для зберігання верхнього одягу та особистих речей працівників обладнується окреме приміщення. 

33. У разі зберігання товарів у складських приміщеннях і розміщення їх у торговельних залах чи на об'єктах дрібнороздрібної мережі працівники суб'єкта господарювання зобов'язані дотримуватися принципу товарного сусідства, санітарних норм, норм складування і вимог протипожежної безпеки. 

(пункт 33 із змінами, внесеними згідно з постановою
 Кабінету Міністрів України від 29.06.2011 р. N 706)

34. Торговельний об'єкт обладнується відповідно до вимог нормативно-правових актів з питань охорони праці, здоров'я та навколишнього природного середовища, протипожежної безпеки, а також санітарних норм. 

35. Суб'єкт господарювання зобов'язаний забезпечити наявність у працівників, що здійснюють продаж продовольчих товарів, особистих медичних книжок установленого зразка, організацію і своєчасність проходження ними медичних оглядів та контроль за допуском їх до роботи за наявності необхідного медичного висновку. Медичні книжки пред'являються на вимогу працівників санітарно-епідеміологічної служби. 

Контроль за дотриманням цих Порядку та правил 

36. Контроль за дотриманням цих Порядку та правил здійснюють органи виконавчої влади та органи місцевого самоврядування у межах їх компетенції відповідно до законодавства. 

37. Перевірка дотримання цих Порядку та правил проводиться посадовою особою відповідного органу пред'явленням службового посвідчення та направлення на перевірку в присутності особи, що здійснює продаж товарів, і представника суб'єкта господарювання, що перевіряється. 

Результати перевірки оформлюються актом, один примірник якого залишається у суб'єкта господарювання. 

Особа, що допустила порушення цих Порядку та правил, зобов'язана дати письмове пояснення, яке додається до акта. У разі відмови підписати акт чи дати пояснення в акті робиться запис про те, що зазначена особа ознайомлена із змістом акта і від його підписання відмовилася. 

Працівники суб'єкта господарювання зобов'язані створити умови для проведення перевірки та забезпечити здійснення заходів щодо усунення виявлених недоліків і порушень. 

38. Суб'єкт господарювання повинен мати журнал реєстрації перевірок установленого зразка, в якому особи, що їх проводять, роблять відповідні записи. 

39. За порушення цих Порядку та правил суб'єкт господарювання та його працівники несуть відповідальність згідно із законодавством. 

  

	ЗАТВЕРДЖЕНО
постановою Кабінету Міністрів України 
від 15 червня 2006 р. N 833 


ПЕРЕЛІК 
постанов Кабінету Міністрів України, що втратили чинність 

1. Постанова Кабінету Міністрів України від 8 лютого 1995 р. N 108 "Про Порядок заняття торговельною діяльністю і правила торговельного обслуговування населення" (ЗП України, 1995 р., N 5, ст. 118). 

2. Постанова Кабінету Міністрів України від 28 червня 1997 р. N 657 "Про внесення зміни до постанови Кабінету Міністрів України від 8 лютого 1995 р. N 108" (Офіційний вісник України, 1997 р., число 27, с. 125). 

3. Постанова Кабінету Міністрів України від 15 грудня 1997 р. N 1403 "Про внесення доповнень до Порядку заняття торговельною діяльністю і правил торговельного обслуговування населення" (Офіційний вісник України, 1997 р., число 51, с. 27). 

4. Постанова Кабінету Міністрів України від 10 липня 1998 р. N 1050 "Про внесення змін до Порядку заняття торговельною діяльністю і правил торговельного обслуговування населення" (Офіційний вісник України, 1998 р., N 28, ст. 1037). 

5. Пункт 10 змін, що вносяться до постанов Кабінету Міністрів України, затверджених постановою Кабінету Міністрів України від 18 жовтня 1999 р. N 1919 (Офіційний вісник України, 1999 р., N 42, ст. 2096). 

6. Пункт 2 змін, що вносяться до постанов Кабінету Міністрів України, затверджених постановою Кабінету Міністрів України від 6 травня 2001 р. N 450 (Офіційний вісник України, 2001 р., N 20, ст. 856). 

7. Пункт 5 змін, що вносяться до постанов Кабінету Міністрів України, затверджених постановою Кабінету Міністрів України від 17 серпня 2002 р. N 1178 (Офіційний вісник України, 2002 р., N 34, ст. 1588). 

8. Постанова Кабінету Міністрів України від 20 квітня 2005 р. N 300 "Про внесення зміни до пункту 39 Порядку заняття торговельною діяльністю і правил торговельного обслуговування населення та скасування деяких постанов Кабінету Міністрів України" (Офіційний вісник України, 2005 р., N 16, ст. 841). 

Наказ Міністерства охорони здоров'я України,
Міністерства освіти і науки України
від 1 червня 2005 року N 242/329
Зареєстровано в Міністерстві юстиції України
15 червня 2005 р. за N 661/10941 

Про затвердження Порядку організації харчування дітей у навчальних та оздоровчих закладах

На виконання постанови Кабінету Міністрів України від 22.11.2004 N 1591 "Про затвердження норм харчування у навчальних та оздоровчих закладах" НАКАЗУЄМО: 

1. Затвердити Порядок організації харчування дітей у навчальних та оздоровчих закладах (додається). 

2. Міністерствам освіти і науки, охорони здоров'я Автономної Республіки Крим, начальникам управлінь освіти і науки, охорони здоров'я обласних, Київської та Севастопольської міських державних адміністрацій довести Порядок організації харчування дітей у навчальних та оздоровчих закладах до відома місцевих органів управління освітою, охорони здоров'я та керівників навчальних та оздоровчих закладів і забезпечити його виконання. 

3. Опублікувати цей наказ в "Інформаційному збірнику Міністерства освіти і науки України" та розмістити на сайтах міністерств. 

4. Контроль за виконанням наказу покласти на заступника Міністра охорони здоров'я України Бережнова С. П. та заступника Міністра освіти і науки України Огнев'юка В. О. 

  

	Міністр охорони здоров'я України 
	М. Є. Поліщук 

	Міністр освіти і науки України 
	С. М. Ніколаєнко 


  
	ЗАТВЕРДЖЕНО
наказом Міністерства охорони здоров'я України, 
Міністерства освіти і науки України
від 1 червня 2005 р. N 242/329 

Зареєстровано
в Міністерстві юстиції України
15 червня 2005 р. за N 661/10941 


ПОРЯДОК ОРГАНІЗАЦІЇ ХАРЧУВАННЯ ДІТЕЙ У НАВЧАЛЬНИХ ТА ОЗДОРОВЧИХ ЗАКЛАДАХ 

1. Цей Порядок визначає механізм організації харчування дітей у навчальних та оздоровчих закладах незалежно від їх підпорядкування, типу і форми власності. 

2. При організації харчування дітей у навчальних та оздоровчих закладах слід керуватися Конституцією України, Законами України "Про освіту", "Про дошкільну освіту", "Про загальну середню освіту", "Про професійно-технічну освіту", "Про позашкільну освіту", "Про забезпечення санітарного та епідемічного благополуччя населення", "Про захист населення від інфекційних хвороб", постановами Кабінету Міністрів України від 22.11.2004 N 1591 "Про затвердження норм харчування у навчальних та оздоровчих закладах", від 03.11.97 N 1200 "Про Порядок та норми надання послуг з харчування учнів у професійно-технічних училищах та середніх навчальних закладах, операції з надання яких звільнюються від оподаткування податком на додану вартість", іншими нормативно-правовими актами, що регулюють питання стосовно харчування дітей, та цим Порядком. 

3. Процес організації харчування дітей у навчальних та оздоровчих закладах складається з: відпрацювання режиму і графіка харчування дітей; визначення постачальників продуктів харчування і продовольчої сировини; приймання продуктів харчування і продовольчої сировини гарантованої якості; складання меню-розкладу; виготовлення страв; проведення реалізації готових страв і буфетної продукції; надання дітям готових страв і буфетної продукції; ведення обліку дітей, які отримують безоплатне гаряче харчування, а також гаряче харчування за кошти батьків; контроль за харчуванням; інформування батьків про організацію харчування дітей у закладі. 

4. Відповідальними за організацію харчування дітей у навчальних та оздоровчих закладах незалежно від підпорядкування, типів і форм власності, за матеріально-технічний стан харчоблоку (їдальні, буфету), додержання вимог санітарного законодавства є засновники (власники), керівники цих закладів та організації (підприємства), що забезпечують харчування дітей. 

5. Розподіл коштів на організацію гарячого харчування дітей у навчальних та оздоровчих закладах, облік і звітність за використання коштів, які виділяються на безоплатне харчування, здійснюється відповідно до чинного законодавства. 

6. Безоплатне харчування учнів у навчальних закладах з денною формою перебування у закладах здійснюється тільки в робочі дні. У разі відсутності учнів під час навчання компенсація за харчування не проводиться. 

7. Харчування дітей, які не підлягають безоплатному харчуванню у загальноосвітніх навчальних закладах, здійснюється за безготівковим розрахунком (попереднього придбання абонементів або талонів один раз на місяць), а також за готівку. 

8. Між засновником (власником) навчального, оздоровчого закладу та організацією (підприємством громадського харчування), що має відповідні документи, які дають право на проведення торговельної діяльності у сфері громадського харчування, укладається угода. 

9. Харчування дітей у навчальних та оздоровчих закладах здійснюється відповідно до норм харчування дітей, затверджених постановою Кабінету Міністрів України від 22.11.2004 N 1591 "Про затвердження норм харчування у навчальних та оздоровчих закладах". Відповідальними за виконання норм харчування є засновники (власники), керівники навчального та оздоровчого закладу. 

10. Потреби навчальних закладів на організацію харчування дітей задовольняються державою позачергово відповідно до затверджених нормативів. 

11. Харчування дітей у навчальних та оздоровчих закладах забезпечується безпосередньо у закладі. При відсутності їдальні, харчоблоку дітей харчують у закладі громадського харчування або поставляються готові страви від підприємства громадського харчування. Між засновником (власником) і організаціями (підприємствами), які здійснюють харчування, укладаються угоди за погодженням з територіальною установою санітарно-епідеміологічної служби. 

12. Якщо харчування учнів здійснюється організацією (підприємством громадського харчування), штат харчоблоку (їдальні, буфету) не належить до штатного розпису навчального, оздоровчого закладу. 

13. Перелік постачальників продуктів харчування та продовольчої сировини визначається рішеннями тендерних комітетів (комісій) за погодженням з територіальною установою державної санітарно-епідеміологічної служби. Під час прийняття рішень тендерними комітетами (комісіями) надається перевага постачальникам з прямими поставками та поставками з найменшою кількістю посередників. 

14. Відповідальність за безпеку і якість продуктів харчування та продовольчої сировини, готової продукції покладається на постачальника, організацію (підприємство), що забезпечують харчування учнів, або керівника закладу, якщо працівники харчоблоку входять до штатного розпису закладу, відповідно до Закону України "Про якість та безпеку харчових продуктів та продовольчої сировини". 

15. Продукти харчування та продовольча сировина повинні надходити до навчальних та оздоровчих закладів разом із супровідними документами, які свідчать про їх походження та якість (накладні, сертифікати відповідності, висновки санітарно-епідеміологічної експертизи тощо). 

16. Бракераж сирої продукції здійснюється комірником, завідувачем виробництва, кухарем із залученням медичного працівника закладу. 

17. Асортимент шкільних буфетів визначено Державними санітарними правилами і нормами влаштування, утримання загальноосвітніх навчальних закладів та організації навчально-виховного процесу, затвердженими постановою Головного державного санітарного лікаря України від 14.08.2001 N 63. Уключення до цього асортименту нових продуктів та страв проводиться тільки за умови отримання позитивного висновку МОЗ України. 

18. Постачальники разом із засновником (власником), керівником закладу складають графіки і маршрути постачання. 

19. Керівником закладу (навчального, оздоровчого, підприємства громадського харчування або організації, що надає послуги з харчування дітей) затверджуються примірні двотижневі меню, які погоджуються з територіальною установою державної санітарно-епідеміологічної служби. 

20. Наказом керівника закладу призначається особа, відповідальна за організацію харчування дітей. 

До його обов'язків входять: координація діяльності з роботою медичного персоналу щодо контролю за харчуванням дітей; відпрацювання режиму і графіка харчування дітей, режиму чергування педагогічних працівників в обідній залі; опрацювання інформації щодо кількості дітей, які потребують гарячого харчування (у тому числі дітей пільгових категорій); участь у бракеражі готової продукції (за відсутності медичного працівника); контроль за додержанням дітьми правил особистої гігієни та вживанням готових страв, буфетної продукції; контроль за санітарно-гігієнічним станом обідньої зали тощо. 

21. Облік дітей, охоплених безоплатним харчуванням, здійснює класний керівник, який вчасно повідомляє про наявність учнів особу, відповідальну за організацію харчування. 

22. Керівником (навчального або оздоровчого закладу, підприємства громадського харчування або організації, що надають послуги із забезпечення харчування дітей) затверджуються примірні двотижневі меню, які погоджуються з територіальною установою державної санітарно-епідеміологічної служби. 

23. Складання щоденних меню-розкладів, меню здійснюється медичним працівником, завідувачем виробництва харчоблоку, їдальні навчального, оздоровчого закладу на підставі примірних двотижневих меню, підписується керівником закладу. 

Меню-розклад складається єдиним для всіх дітей закладу, але з різним виходом страв за віковими групами, наведеними в нормах харчування. Щоденний меню-розклад ураховує норми харчування, наявні продукти та продовольчу сировину. 

24. Працівники, пов'язані з організацією харчуванням дітей, повинні проходити обов'язкові медичні огляди відповідно до чинного законодавства. 

25. Відповідальними за виконання норм харчування є засновники (власники), керівники навчального та оздоровчого закладу. 

26. Контроль та державний санітарно-епідеміологічний нагляд за організацією харчування дітей у навчальних та оздоровчих закладах покладається на органи охорони здоров'я. 

  

	Директор Департаменту державного
санітарно-епідеміологічного нагляду
МОЗ України 
	 
 
А. М. Пономаренко 

	Директор Департаменту загальної
середньої та дошкільної освіти
МОН України 
	 
 
П. Б. Полянський 


Наказ Міністерства економіки та з питань європейської інтеграції України
від 24 липня 2002 року N 219
Зареєстровано в Міністерстві юстиції України
20 серпня 2002 р. за N 680/6968 

Про затвердження Правил роботи закладів (підприємств) ресторанного господарства

(назва із змінами, внесеними згідно з наказом
 Міністерства економіки України від 09.10.2006 р. N 309)

Із змінами і доповненнями, внесеними
 наказом Міністерства економіки та з питань європейської інтеграції України
 від 3 листопада 2003 року N 303,
 наказами Міністерства економіки України
 від 17 травня 2006 року N 170,
 від 9 жовтня 2006 року N 309,
 від 25 січня 2008 року N 21,
 від 10 листопада 2009 року N 1239

Відповідно до постанови Кабінету Міністрів України від 15.06.2006 N 833 "Про затвердження Порядку провадження торговельної діяльності та правил торговельного обслуговування населення" НАКАЗУЮ: 

(преамбула у редакції наказу Міністерства
 економіки України від 25.01.2008 р. N 21)

1. Затвердити Правила роботи закладів (підприємств) ресторанного господарства, що додаються. 

(пункт 1 із змінами, внесеними згідно з наказом
 Міністерства економіки України від 09.10.2006 р. N 309)

2. Визнати таким, що втратив чинність, наказ Міністерства зовнішніх економічних зв'язків України від 03.07.95 N 129 "Про затвердження Правил роботи підприємств громадського харчування", зареєстрований у Міністерстві юстиції України 20.07.95 за N 230/766. 

3. Контроль за виконанням цього наказу покласти на заступника Державного секретаря Стеценка В. О. 

	  
Міністр 
	О. Шлапак 

	ПОГОДЖЕНО: 
	  

	Перший заступник Державного 
секретаря Міністерства охорони  
здоров'я України, 
Головний  державний санітарний 
лікар  України 
	 
 
 
 
О. Бобильова 

	Голова Державного комітету
 стандартизації, метрології та
 сертифікації України 
	 
 
П. Кабан 

	Голова Державного комітету
 України з питань регуляторної
 політики та підприємництва 
	 
 
О. Кужель 

	Перший заступник Голови
 правління Центральної спілки
 споживчих товариств України 
	 
 
І. Фільо 


  

	ЗАТВЕРДЖЕНО
наказом Міністерства економіки та з питань європейської інтеграції України
від 24 липня 2002 р. N 219

Зареєстровано
в Міністерстві юстиції України
20 серпня 2002 р. за N 680/6968 


ПРАВИЛА РОБОТИ ЗАКЛАДІВ (ПІДПРИЄМСТВ) РЕСТОРАННОГО ГОСПОДАРСТВА

	(У назві та тексті Правил слова "громадське харчування" в усіх відмінках замінено словами "ресторанне господарство" згідно з наказом Міністерства економіки України від 9 жовтня 2006 року N 309)


1. Загальні положення 
1.1. Цими Правилами регламентуються основні вимоги щодо роботи суб'єктів господарської діяльності (закладів, підприємств) усіх форм власності, що здійснюють діяльність на території України у сфері ресторанного господарства. 

1.2. У своїй діяльності суб'єкти господарської діяльності керуються актами законодавства України, якими регулюється діяльність у сфері ресторанного господарства. 

1.3. У Правилах вживаються терміни в такому значенні: 

ресторанне господарство - вид економічної діяльності суб'єктів господарської діяльності щодо надавання послуг відносно задоволення потреб споживачів у харчуванні з організуванням дозвілля або без нього; 

(абзац другий пункту 1.3 у редакції наказу
 Міністерства економіки України від 09.10.2006 р. N 309)

заклад ресторанного господарства - організаційно-структурна одиниця у сфері ресторанного господарства, яка здійснює виробничо-торговельну діяльність: виробляє і (або) доготовляє, продає і організовує споживання продукції власного виробництва і закупних товарів, може організовувати дозвілля споживачів; 

(абзац третій пункту 1.3 у редакції наказу
 Міністерства економіки України від 09.10.2006 р. N 309)

абзац четвертий пункту 1.3 виключено 

(згідно з наказом Міністерства
 економіки України від 09.10.2006 р. N 309,
у зв'язку з цим абзаци п'ятий - п'ятнадцятий
 вважати відповідно абзацами четвертим - чотирнадцятим)

тип закладу ресторанного господарства - сукупність загальних характерних ознак виробничо-торговельної діяльності закладу ресторанного господарства; 

(абзац четвертий пункту 1.3 у редакції наказу
 Міністерства економіки України від 09.10.2006 р. N 309)

клас закладу ресторанного господарства - сукупність відмінних ознак закладу ресторанного господарства певного типу, яка характеризує рівень вимог до продукції власного виробництва і закупних товарів, умов їх споживання, організування обслуговування та дозвілля споживачів; 

(абзац п'ятий пункту 1.3 у редакції наказу
 Міністерства економіки України від 09.10.2006 р. N 309)

технологічний процес закладу ресторанного господарства - сукупність операцій, які забезпечують виробництво кулінарної продукції, булочних і борошняних кондитерських виробів та їх продаж; 

продукція власного виробництва - продукція, яку виробляють заклади ресторанного господарства і продають як кулінарну продукцію, булочні та борошняні кондитерські вироби /далі - продукція/; 

страва - кулінарний виріб або харчовий продукт у натуральному вигляді, готовий до вживання, порціонований та оформлений для подавання споживачам; 

кулінарний виріб - харчовий продукт (сукупність харчових продуктів), доведений до кулінарної готовності, але може вимагати незначного додаткового оброблення (охолодження, розігрівання, порціювання та оформлення); 

кулінарний напівфабрикат - харчовий продукт (сукупність харчових продуктів), кулінарно оброблений, але не доведений до кулінарної готовності, який використовується для подальшого виготовлення кулінарних виробів; 

кулінарна продукція - сукупність страв, кулінарних виробів та кулінарних напівфабрикатів; 

закупний товар - товар, що його купує суб'єкт господарської діяльності сфери ресторанного господарства для подальшого перепродажу споживачам без видозмінення (порціювання, нарізання, додаткового оформлення); 

фірмова страва - страва (кулінарний, борошняний кондитерський виріб), що її готують у конкретному закладі (підприємстві) ресторанного господарства за оригінальною авторською рецептурою із присвоєнням їй фірмової назви, на яку розповсюджується право захисту інтелектуальної власності; 

продовольча сировина - продукція рослинного, тваринного, мінерального, синтетичного чи біотехнологічного походження, що використовується для виробництва харчових продуктів. 

1.4. Суб'єктами господарської діяльності здійснюється діяльність у сфері ресторанного господарства після їх державної реєстрації в установленому законодавством порядку. Роздрібна торгівля алкогольними напоями і тютюновими виробами в закладах (підприємствах) ресторанного господарства здійснюється суб'єктами господарської діяльності за наявності відповідних ліцензій. 

1.5. Заклади (підприємства) ресторанного господарства поділяються за типами: фабрики-кухні, фабрики-заготівельні, ресторани, бари, кафе, їдальні, закусочні, буфети, магазини кулінарних виробів, кафетерії, а ресторани та бари - також на класи (перший, вищий, люкс). 

Вибір типу закладу (підприємства) ресторанного господарства та класу ресторану або бару здійснюється суб'єктом господарської діяльності самостійно з урахуванням вимог законодавства України. 

Суб'єкти підприємницької діяльності у сфері ресторанного господарства для заняття торговельною діяльністю можуть мати також дрібнороздрібну торговельну мережу. 

(абзац третій підпункту 1.5 пункту 1 в редакції наказу Міністерства
 економіки та з питань європейської інтеграції України від 03.11.2003 р. N 303)

1.6. Суб'єкти господарської діяльності у сфері ресторанного господарства при облаштуванні закладу (підприємства) згідно з обраним типом (класом) повинні мати необхідні виробничі, торговельні та побутові приміщення, а також обладнання для приготування та продажу продукції. 

Вимоги, що пред'являються до виробничих, торговельних та побутових приміщень закладів (підприємств) ресторанного господарства, обладнання, інвентарю, переліку послуг, технологічних режимів виробництва продукції, встановлюються законодавством України. 

Відкриття закладу (підприємства) ресторанного господарства узгоджується з органами місцевого самоврядування, установами державної санітарно-епідеміологічної служби в установленому законодавством порядку. 

1.7. На фасаді приміщення закладу (підприємства) ресторанного господарства повинна розміщуватися вивіска із зазначенням його типу /класу/, назви, найменування суб'єкта господарської діяльності та режиму робот. 

Режим роботи закладу ресторанного господарства встановлюється суб'єктом господарювання самостійно, а у випадках, передбачених законодавством, за погодженням з органами місцевого самоврядування. Для закладу ресторанного господарства, який обслуговує споживачів на підприємствах, в установах та організаціях, режим роботи встановлюється суб'єктом господарювання за домовленістю з їх адміністрацією. 

(абзац другий пункту 1.7 у редакції наказу
 Міністерства економіки України від 09.10.2006 р. N 309)

Режим роботи повинен додержуватися закладами (підприємствами) ресторанного господарства всіх форм власності. 

Суб'єктами господарської діяльності повинен забезпечуватися належний санітарний стан виробничих, торговельних і складських приміщень відповідно до вимог Санітарних правил для підприємств громадського харчування, затверджених Міністерством охорони здоров'я СРСР та Міністерством торгівлі СРСР від 19.03.91 N 5777-91 (далі - Санітарні правила), а також прилеглої до підприємства території, упорядкування та озеленіння. 

У закладах (підприємствах) ресторанного господарства повинні використовуватися мийні і дезінфікувальні засоби, що дозволені Міністерством охорони здоров'я України, згідно з інструкцією, затвердженою в установленому порядку. 

1.8. Засоби вимірювальної техніки, що використовуються в ресторанному господарстві, повинні бути у справному стані та мати чіткий відбиток перевірочного тавра і проходити перевірку в установленому законодавством порядку. 

На торговельно-технологічне обладнання, інвентар та посуд, що підлягають обов'язковій сертифікації, суб'єкт господарської діяльності повинен мати сертифікат відповідності, а ті їх види, що не підлягають сертифікації, повинні бути виготовлені з матеріалів, дозволених Головним державним санітарним лікарем України. 

1.9. Працівники, які займаються виробництвом, зберіганням, а також продажем харчових продуктів і продовольчої сировини, зобов'язані мати професійну спеціальну освіту /підготовку/. 

Усі працівники, зайняті в ресторанному господарстві, проходять медичне обстеження в установленому законодавством порядку, результати якого відображаються в їх особових медичних книжках. Особова медична книжка пред'являється для контролю на вимогу представників установ державної санітарно-епідеміологічної служби. 

Суб'єкти господарської діяльності зобов'язані мати Правила роботи закладів (підприємств) ресторанного господарства, Санітарні правила, санітарний журнал, особові медичні книжки працівників, журнали реєстрації вступного інструктажу з питань охорони праці та реєстрації інструктажів з питань охорони праці, а також книгу відгуків та пропозицій. Суб'єкти господарської діяльності повинні мати також журнал реєстрації перевірок. 

(абзац третій пункту 1.9 із змінами, внесеними згідно з
 наказом Міністерства економіки України від 09.10.2006 р. N 309)

1.10. Вимоги щодо якості продовольчої сировини, закупних товарів, харчових продуктів та напівфабрикатів, їх упаковки, маркування, транспортування, приймання, умов реалізації, строків придатності до споживання чи дат закінчення строків придатності до споживання, методів лабораторного контролю регламентуються законодавством України. 

2. Організація виробництва та продаж продукції 
2.1. Суб'єктами господарської діяльності у сфері ресторанного господарства здійснюється діяльність згідно з асортиментом продукції, затвердженим відповідно до типу та класу даного закладу (підприємства) керівником підприємства, а також забезпечується наявність продукції, зазначеної у меню, прейскуранті. 

(пункт 2.1 у редакції наказу Міністерства
 економіки України від 09.10.2006 р. N 309)

2.2. Суб'єкти господарської діяльності при виготовленні продукції власного виробництва повинні додержуватися технологічних режимів виробництва продукції (сумісність продуктів, їх взаємозаміна, режим холодного й теплового оброблення сировини тощо), визначених нормативною документацією (збірниками рецептур страв, кулінарних, борошняних кондитерських і булочних виробів, затвердженими в установленому порядку, державними стандартами, технічними умовами, а також Санітарними правилами). 

Суб'єкти господарської діяльності при користуванні збірниками рецептур страв та кулінарних виробів мають право: 

заміняти (виключати) у рецептурах відсутні види продовольчої сировини та харчових продуктів (крім основних складників страви) або додатково включати їх у необхідних кількостях, не погіршуючи смакових властивостей страв (виробів), при цьому не допускати порушення Санітарних правил, технологічного режиму виробництва продукції, погіршення споживних властивостей та якості страв (виробів). Зміни до рецептур в обов'язковому порядку вносяться в технологічні і калькуляційні карти; 

з урахуванням попиту споживачів змінювати норми відпускання страв (виробів), у тому числі соусів та гарнірів, там, де дозволяє технологія приготування. 

Суб'єкти господарської діяльності можуть самостійно розробляти та затверджувати фірмові страви та вироби з урахуванням вимог нормативно-правових актів. 

2.3. Кухарі та кондитери повинні бути забезпечені на робочих місцях технологічними картами із зазначенням норм закладки продовольчої сировини та харчових продуктів на страви або вироби та технології їх приготування. 

2.4. Партії страв виготовлюються в таких обсягах, щоб забезпечити їх реалізацію в терміни, визначені нормативною документацією. 

2.5. Продаж Продукції за межами закладів (підприємств) здійснюється у спеціально відведених для цього місцях з дозволу місцевих органів виконавчої влади, установ державної санітарно-епідеміологічної служби та за умови додержання встановлених для цієї продукції вимог законодавства України. 

2.6. Кожна партія продукції, яка продається поза торговельною залою, повинна мати посвідчення про якість із зазначенням найменування підприємства-виробника, його адреси, нормативного документа, відповідно до якого вона виготовлена, найменування продукції, дати виготовлення, терміну придатності до споживання чи дати закінчення його, умов реалізації і зберігання, маси одиниці розфасування /упаковки/ і ціни за одиницю розфасування або ваги продукції. 

2.7. У разі, коли продукція може завдати шкоди життю або здоров'ю споживача, суб'єкт господарської діяльності зобов'язаний негайно припинити її продаж і виробництво до усунення причин, які можуть зашкодити. 

У разі, коли причини, які можуть зашкодити, неможливо усунути, суб'єкт господарської діяльності зобов'язаний вилучити з обігу неякісну та небезпечну продукцію, відкликати її від споживачів. 

Виробник зобов'язаний відшкодувати в повному обсязі завдані споживачам збитки, пов'язані відкликанням продукції. 

3. Організація обслуговування споживачів 
3.1. У закладах (підприємствах) ресторанного господарства використовуються такі методи обслуговування як самообслуговування, обслуговування офіціантами, комбінований тощо. 

При всіх методах обслуговування здійснюється попереднє сервірування столів залежно від типу (класу) підприємства. 

3.2. Розрахунки за продукцію й надані послуги в закладах (підприємствах) ресторанного господарства здійснюються за готівку та/або в безготівковій формі (платіжні картки, платіжні чеки тощо) із застосуванням реєстраторів розрахункових операцій (електронний контрольно-касовий апарат, електронний контрольно-касовий реєстратор, комп'ютерно-касова система тощо) або зареєстрованих у встановленому порядку розрахункових книжок. 

3.3. У закладах (підприємствах) самообслуговування й магазинах кулінарних виробів розрахунковий документ (касовий чек, розрахункова квитанція тощо) видається споживачеві після оплати вартості продукції готівкою. 

У закладах (підприємствах) з обслуговуванням офіціантами оплата вартості продукції здійснюється споживачем безпосередньо офіціанту відповідно до рахунка, який виписується на бланку встановленої форми. 

Після розрахунку офіціантом споживачеві надається розрахунковий документ (касовий чек, розрахункова квитанція). 

3.4. У меню зазначається перелік страв, кулінарних, борошняних кондитерських, булочних виробів та напоїв власного виробництва, вихід і ціна однієї порції. У прейскуранті зазначається перелік алкогольних і безалкогольних напоїв, пива, тютюнових, кондитерських виробів та інших закупних товарів, маса, об'єм і ціна на відповідну одиницю продукту, крім того, для алкогольних напоїв - ємність пляшки, ціна за пляшку, за 50 та 100 мілілітрів. 

Меню і прейскурант мають бути підписані керівником, бухгалтером (калькулятором) та матеріально-відповідальною особою (завідувач виробництва, бригадир, буфетник, бармен тощо) і скріплені печаткою суб'єкта господарської діяльності. 

3.5. Поруч з основною діяльністю закладами (підприємствами) ресторанного господарства можуть надаватися додаткові послуги, перелік і вартість яких визначаються суб'єктом господарської діяльності та указуються в прейскуранті на послуги. 

Під час обслуговування в закладах (підприємствах) ресторанного господарства за бажанням споживачів кулінарна продукція та закупні товари, у тому числі алкогольні напої, можуть бути продані на винос у відповідній упаковці. 

3.6. Споживачам надаються можливості: 

ознайомитися з меню, прейскурантами алкогольних і безалкогольних напоїв, кондитерських і тютюнових виробів, фруктів, додаткових послуг, що надаються,  до початку обслуговування; 

перевірити об'єм, вагу та ціну продукції, що підлягає продажу (послуги, що надається), відповідність її якості вимогам нормативних документів. 

3.7. При виявленні недоліків у якості продукції та наданні послуг, недоважування або обрахунку суб'єкти господарської діяльності на вибір споживача зобов'язані: 

безкоштовно усунути виявлені недоліки; 

зменшити розмір оплати за продукцію або послугу; 

замінити на аналогічну продукцію належної якості або вдруге надати послугу; 

повністю відшкодувати витрати споживача, пов'язані з придбанням неякісної продукції або наданої послуги. 

3.8. При прийманні попереднього замовлення на обслуговування суб'єкти господарської діяльності зобов'язані гарантувати виконання його замовлення в узгоджені із замовником строки. У разі відмови замовника від обслуговування в день проведення заходу він зобов'язаний викупити замовлену продукцію, яка не може бути продана іншим споживачам. 

У разі, коли суб'єкт господарської діяльності не може виконати замовлення споживача, він зобов'язаний повідомити про це замовника не пізніше ніж за п'ять днів. 

Замовнику  забороняється приносити до закладу (підприємства) ресторанного господарства продовольчу сировину, харчові продукти, у тому числі алкогольні та безалкогольні напої, а також залучати сторонніх осіб до приготування страв. 

3.9. Забороняється встановлювати мінімум вартості замовлення й пропонувати споживачу обов'язковий асортимент продукції. 

3.10. У закладах (підприємствах) ресторанного господарства (незалежно від типу і класу) для осіб, які не курять, відводиться не менше ніж половина площі громадських місць цих закладів, розміщеної так, щоб тютюновий дим не поширювався на цю територію. На території для осіб, які не курять, персоналу та споживачам забороняється куріння будь-яких тютюнових виробів, а також розміщення попільничок. У разі відведення суб'єктом господарської діяльності спеціальних місць для куріння ці місця мають бути обладнані витяжною вентиляцією або іншими засобами для видалення тютюнового диму, а також розміщена в куточку споживача наочна інформація про розташування таких місць та про шкоду, яку завдає здоров'ю людини куріння тютюнових виробів.

(пункт 3.10 у редакції наказів Міністерства
 економіки України від 17.05.2006 р. N 170,
 від 10.11.2009 р. N 1239)

3.11. Суб'єкти господарської діяльності зобов'язані забезпечити збереження речей споживачів у гардеробі. За зникнення речей з гардероба суб'єкти господарської діяльності несуть відповідальність згідно із законодавством. 

3.12. Книга відгуків і пропозицій установленого зразка повинна знаходитися на видному та доступному для споживачів місці. Суб'єкти господарської діяльності зобов'язані обладнати на видному місці Куточок споживача, де вміщується інформація для споживачів. 

4. Ціни і ціноутворення 
4.1. Продаж продукції суб'єктами господарської діяльності у сфері ресторанного господарства здійснюється за цінами, що встановлюються відповідно до законодавства. 

5. Контроль за роботою суб'єктів господарської діяльності 
5.1. Контроль за якістю і безпекою продукції, додержанням норм і правил, установлених для закладів (підприємств) ресторанного господарства, а також цих Правил здійснюється органами місцевого самоврядування, а також іншими органами в межах їх компетенції, наданої законодавством. 

5.2. За відмову пред'явити контролюючим особам продукцію, яка підлягає перевірці, суб'єкти господарської діяльності несуть відповідальність згідно із законодавством. 

Суб'єкти господарської діяльності повинні безкоштовно надавати для лабораторного контролю зразки сировини та готової продукції в кількості, передбаченій нормативно-правовими актами. 

5.3. За порушення санітарного законодавства або реалізацію недоброякісної продукції суб'єкти господарської діяльності несуть відповідальність згідно із законодавством. 

5.4. Суб'єкти господарської діяльності зобов'язані здійснювати контроль за додержанням підлеглими цих Правил. У разі порушення Правил винні несуть відповідальність згідно із законодавством. 

  

	Начальник управління
 громадського харчування та
 побутових послуг 
	 
 
О. Шалимінов 


МІНІСТЕРСТВО ЕКОНОМІКИ УКРАЇНИ

НАКАЗ
від 1 серпня 2006 року N 265 
Про затвердження Методичних рекомендацій 
з організації харчування учнів 
у загальноосвітніх навчальних закладах 
Із змінами і доповненнями, внесеними
 наказами Міністерства економіки України
 від 21 листопада 2006 року N 354,
 від 27 червня 2008 року N 236
З метою вдосконалення господарських взаємовідносин між суб'єктами господарювання сфери ресторанного господарства і загальноосвітніми навчальними закладами, забезпечення учнів раціональним харчуванням за місцем їх навчання, визначення порядку вирішення організаційно-правових, фінансово-господарських і соціальних взаємовідносин між ними, приведення рівня послуг у відповідність до сучасних вимог і платоспроможного попиту споживачів 
наказую:
1. Затвердити Методичні рекомендації з організації харчування учнів у загальноосвітніх навчальних закладах, що додаються. 

2. Директору департаменту регуляторної політики Жовтусі В. О. довести цей наказ до Ради міністрів Автономної Республіки Крим, обласних, Київської і Севастопольської міських державних адміністрацій для врахування в роботі. 

3. Контроль за виконанням цього наказу покласти на заступника Міністра економіки Мусіну Л. А. 

  

	Міністр 
	А. Яценюк 
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МІНІСТЕРСТВО ОСВІТИ І НАУКИ,

МОЛОДІ ТА СПОРТУ  УКРАЇНИ

01135, м. Київ, проспект Перемоги, 10, тел. (044) 486-24-42, факс (044) 236-10-49, ministry@mon.gov.ua
від   13.04.06        №  __1/9-228____                   
від 

 на № 




Міністерство освіти і науки Автономної Республіки Крим, управління освіти і науки обласних, Київської та Севастопольської міських державних адміністрацій

Про харчування дітей-сиріт і дітей, 

позбавлених батьківського піклування 

у загальноосвітніх навчальних закладах

У зв’язку із зверненнями з місць Міністерство освіти і науки України роз’яснює застосування окремих положень законодавства щодо харчування дітей-сиріт та дітей, позбавлених батьківського піклування у загальноосвітніх навчальних закладах.

Згідно з ч. 3 ст. 21 Закону України “Про загальну середню освіту” вихованці шкіл-інтернатів усіх типів з числа дітей-сиріт та дітей, позбавлених батьківського піклування, перебувають на повному державному утриманні. Діти-сироти та діти, позбавлені батьківського піклування, які навчаються в інших загальноосвітніх навчальних закладах, забезпечуються харчуванням, одягом та іншими послугами у порядку, встановленому Кабінетом Міністрів України.

Відповідно до ч. 5 п. 13 постанови Кабінету Міністрів України від 05.04.1994 № 226 (із змінами) “Про поліпшення виховання, навчання, соціального захисту та матеріального забезпечення дітей-сиріт і дітей, позбавлених батьківського піклування” (із змінами) при організації харчуванні дітей-сиріт і дітей, позбавлених батьківського піклування, що перебувають під опікою (піклуванням), на період навчання у загальноосвітній школі забезпечуються безплатно обідами.

Постановою Кабінету Міністрів України від 19.06.2002 № 856 “Про організацію харчування окремих категорій учнів у загальноосвітніх навчальних закладах” (із змінами) визначено, що діти-сироти, діти, позбавлені батьківського піклування, забезпечуються безоплатними обідами у загальноосвітніх навчальних закладах у порядку, визначеному Міністерством освіти і науки. 
Норми харчування у навчальних та оздоровчих закладах затверджені постановою Кабінету Міністрів України від 22.11.2004 № 1591. На виконання п. 4 зазначеної постанови розроблено Порядок організації харчування дітей у навчальних та оздоровчих закладах (далі ‑ Порядок), затверджений спільним наказом Міністерства охорони здоров’я та Міністерства освіти і науки України від 01.06.2005 № 242/329, зареєстрований у Міністерстві юстиції України 15.06.2005 за № 661/10941.

Оскільки, Порядком не обумовлено особливості організації харчування дітей-сиріт та дітей, позбавлених батьківського піклування, які навчаються у загальноосвітній школі, то при організації харчування зазначеної категорії дітей слід керуватися постановою Кабінету Міністрів України від 05.04.1994 № 226.
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Перший заступник Міністра


    

Б.М.Жебровський

Кунгурцева Л.В.486-23-22 

Лапа О.Б. 486-75-54
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Тимчасове Положення

про порядок проведення бракеражу готових страв, кулінарних
ї. борошняних виробів в підприємствах  громадського харчування
при школах і профтехучилищах
І. Загальна частина.
Це положення визначає порядок контролю якості власної продукції ( готових страв, кулінарних і борошняних виробів ) в підприємствах громадського харчування при школах і профтехучилищах.
Суб'єкти господарської діяльності у сфері громадського харчування усіх форм власності, які надають послуги з харчування в їдальнях загальноосвітніх шкіл та профтехучилищ, при виготовленні продукції власного виробництва повинні дотримуватись вимог:
· Санітарних правил для підприємств громадського харчування від 19:03.91р. №42-123-5777-91;
· наказу Мінекономіки та з питань європейської інтеграції України від 24.07.02р. №219 "Про затвердження Правил роботи, закладів (підприємств) громадського харчування;
-
Збірника рецептур національних страв та кулінарних виробів для підприємств громадського    харчування,    затвердженого    наказом    МЗЕЗторгу    України   від 06.07.1999 p.  № 484;
• Збірника рецептур страв і кулінарних виробів для підприємств громадського харчування, затвердженого наказом Мінторгу СРСР від 12.12 1980 р. №310;
· Збірника  рецептур  страв для харчування  школярів,  затвердженого  наказом Мінторгу УРСР від 24.12.1988р. №341;

· Збірника, рецептур страв дієтичного харчування для підприємств громадського харчування (лист Мінторгу СРСР від І0.07. 1987р. №0132-75);
· Інших нормативних документів, затверджених в установленому порядку.

До початку реалізації власної .продукції якість готових страв і виробів в підприємствах громадського харчування при школах і училищах, повинна перевірятися бракеражною комісією з відповідним .записом в бракеражному журналі за формою, що додається.
До складу бракеражної комісії залучаються завідуючий виробництвом (шеф-кухар) їдальні,   медпрацівник   школи   (училища),   представник   навчального   закладу.   Склад бракеражної комісії затверджується наказом керівника навчального закладу.
Бракеражу підлягає кожна нова партія страв, кулінарних і борошняних виробів до початку їх реалізації.
2.Організація   проведення   бракеражу   готових  страв,   кулінарних   і  борошняних виробів.
Оцінка якості власної продукції підприємств громадського харчування проводиться органолептичним  методом,   відповідно  до  вимог  нормативно-технічної  документації, переліченої в Загальній частині цього положення.
При  проведенні бракеражу комісія повинна звертати увагу на первинну обробку продовольчої сировини, з якої приготовлені страви і вироби.

Для оцінки якості страви або виробу береться до уваги їх вигляд, смак, запах, колір,  консистенція, температура реалізації Визначення відповідності нормам виходу штучних, готових кулінарних і борошняних виробів проводиться зважуванням одночасно 10 порцій.
Оцінка якості страв та виробів проводиться за п 'ятибальною системою. 

Оцінка «5» -   дається стравам і виробам відмінної якості, які за органолептичними показниками (смаку, кольору, запаху, зовнішньому вигляду, консистенції), технологією приготування     повністю     відповідають     вимогам     діючої    нормативно-тех нелогічної документації.
Оцінка «4» •  дається стравам і виробам, які приготовлені відповідно до рецептури, але мають один незначний недолік ( недосолені, не відповідають кольору тощо).
Оцінка» 3» -    дається стравам і виробам, які мають відхилення від рецептури та технології приготування, але без додаткового перероблення можуть реалізуватися.
Оцінка «2» -   дасться стравам і виробам, які не придатні до реалізації за наступними   недоліками:     наявність  надлишку    солі,     недоварені,     невитримана     консистенція, невідповідність  зовнішнього  вигляду,  але  може  бути  допущено  до  реалізації  після відповідної переробки.
Оцінка «1» -   дається стравам і виробам, недоліки яких не підлягають виправленню: підгорівші, мають невластиві стравам і виробам смак і запах та інші. Страви і вироби, які отримали оцінку «1» до реалізації не допускаються. Неякісна продукція вилучається, про що складається відповідний акт за підписами членів бракеражної комісії. Списання збитків проводиться за рахунок винного кухаря.

Бракеражна комісія дає заключенмя про можливість допуску страв та виробів до реалізації. При необхідності продукція направляється на платне дослідження в санітарно-харчову технологічну лабораторію за рахунок винного кухаря.

Оцінки страв і виробів заносяться в бракеражний журнал встановленої форми.
В графі "Характеристика страв», дається коротка характеристика недоліків страв і виробів, які отримали оцінку "З", "2", «1».  Графа "Характеристика страв" не заповнюється на страви і вироби, які оцінені на "4"і «5».

У разі розходження оцінки страви або виробу в бракеражному журналі з оцінкою перевіряючих органів, відповідальність несе голова бракеражної комісії. Результати бракеражу підписують всі члени комісії
Бракеражні журнали придбаваються суб'єктами господарської діяльності сфери громадського харчування самостійно. Журнал повинен бути пронумерований, прошнурований та скріплений підписом і печаткою суб'єкта, який надає послуги з харчування.  Зберігається журнал на виробництві їдальні.
Суб'єкт господарської діяльності сфери громадського харчування за результатами бракеражу власної продукції визначає розмір премії кожного працівника кухні в залежності від якості страв і виробів, які вони виробляють протягом місяця.

Начальник відділу з питань сфери
 обслуговування управління
з питань координації сфери торгівлі та послуг                      Дупелич 

Таблиця 1. Заявка на продукти харчування

на  «___» _________ 200___ р.  Заклад _______________

	№ п/п
	Продукти
	Кількість продуктів
	Заміна продуктів
	Видано
	Повнота використання замовлення
	Примітка

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	2
	
	
	
	
	
	

	3
	
	
	
	
	
	


Керівник навчального закладу





Керівник постачального 











закладу

_____________________






_____________________

підпис









підпис

Таблиця 2. Книга складського обліку матеріалів

	ПРОДУКТ

	Дата надходження
	Номер документу
	Від кого отримано
	Прихід, витрата  (дата і кількість)
	Залишок
	Контроль (підпис і дата)

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	


Примітка: заповнює і видає комірник

Таблиця 3. Журнал бракеражу сирих продуктів

	Дата і година надходження 
	Кількість (кг, штук тощо) з накладної
	Строк реалізації за накладною
	Дата і година реалі-зації
	Відмітка про доброякісність продукту
	Розпис медпраців-ника

	1.Сир 12.01.99
	15 кг
	36 годин
	13.01.99
	Доброякісний
	Розпис


Таблиця 4. Зошит обліку відходів продуктів

	Продукт
	Дата надходення
	Дата використання
	Вага брутто
	Вага нетто
	Процент відходів
	Розпис (повар, медсестра, завідуюча притулку для неповнолітніх)

	м’ясо
	1.02
	2.02
	15 кг
	12 кг
	20%
	


Таблиця 5. Журнал бракеражу готової продукції

	Дата
	Найменування страв за прийомами їжі
	Вихід страви теоретичний (за меню-розкладкою) та фактичний (при зважуванні готової страви)
	Розпис медпрацівника про доброякісність страв та дозвіл до видачі (по кожній страві окремо)
	Примітка (відмітки у разі заміни)


Таблиця 6. Журнал обліку виконання норм харчування

	№ з/п
	Продук-ти
	Нор-ма на одну дити-ну
	Видано на одну дитину по днях місяця

	
	
	
	01.

03
	02.03
	03.03
	04.03
	У середньому за 10 днів
	Аналіз дефіциту (-) або надлишок (+)
	У серед-ньому за місяць
	Аналіз дефіциту (-) або надлишок (+)


Санітарно-гігієнічна освіта учнів, формування здорового способу життя, самообслуговування
(витяг із Державних санітарних правил і норм ДСанП і Н 5.5.2.008-01, затверджених постановою Головного державного санітарного лікаря України від 05.06.2001р. № 1/12-1459 та погоджених Міністерством освіти і науки України від 14.08.2001 р.№63)
Одним із основних аспектів формування здорової особистості дитини шкільного віку є гігієнічне навчання і виховання.

Система гігієнічного виховання учнів загальноосвітніх шкіл включає наступні елементи:
- знайомство  з основними  гігієнічними  вимогами та формування   гігієнічних  навичок відповідно до шкільної  програми та в процесі позакласної роботи;

·  гігієнічне виховання в сім'ї;
·  формування в учнів необхідності розуміння щодо здійснення посильних для них заходів по збереженню власного здоров'я;
·  контроль гігієнічних знань, навичок, умінь.

У гігієнічному вихованні слід виділити такі основні напрями роботи:

· оздоровче значення рухової активності, фізичної культури та загартовування;
·  раціональний режим дня;

·  гігієна розумової роботи школярів;

·  гігієна трудового навчання;

·  громадська і особиста гігієна;

·  гігієна харчування;

·  попередження інфекційних захворювань та отруєнь;

·  профілактика травматизму;

·  дотримання правил техніки безпеки;
·  статеве виховання;

- запобігання формуванню шкідливих звичок та формування здорового способу життя. Гігієнічне виховання учнів проводять вчителі, медичний персонал, батьки. Самообслуговування повинно організовуватися у відповідності з віком, статтю, фізичними
особливостями і станом здоров'я дітей, базуючись на гігієнічних вимогах та вимогах до охорони їх здоров'я. Робота із самообслуговування повинна проводитися за участю вчителів, класних керівників і медичних працівників.

Роботу із самообслуговування слід проводити з урахуванням двох напрямів:

·  попередження забруднення земельної ділянки і навчально-побутових приміщень;
·  очищення земельної ділянки та побутових приміщень від забруднення.
У  процесі  самообслуговування  учні  можуть  виконувати  прибирання  класів,  кабінетів, лабораторій:

·  наприкінці кожного дня (учні 5-12 кл.);

· генеральне прибирання кожного тижня і місяця (учні 9-12 кл.).

· 34 Тривалість самообслуговування для учнів 2-4 класів у загальноосвітньому навчальному закладі не повинна перевищувати І години на тиждень, а для учнів 5-12 класів - 2 години на тиждень.
Одноразова тривалість роботи із самообслуговування не повинна перевищувати для учнів 2-4 класів 30 хвилин, 5-9 класів - 45 хвилин, 10-12 класів - К5 години, Роботу необхідно проводити у спеціальному одязї. Ус І види прибирання здійснюються лише вологим методом з наступним провітрюванням приміщень. У навчальному приміщенні необхідно передбачити місце для зберігання притирального інвентарю, спецодягу та мила. Миття підлоги дозволяється школярам з 10 років при обов'язковому використанні швабри.

Допускається участь учнів (чергові класи) в накриванні обідніх столів (при використанні санітарного одягу). Перебування учнів у виробничих приміщеннях харчоблоку забороняється.

Учні не допускаються до виконання робіт, що небезпечні для їх життя та здоров'я, створюють загрозу зараження інфекційними хворобами:

· робота із значним фізичним навантаженням (допустима вага вантажу п. 8.4);

· робота з електроприладами;

· миття вікон, очищення даху і проїжджих частин вулиць від снігу, льоду;

· очищення освітлювальної апаратури, вентобладнання та витяжних шаф;

· перенесення скла та виробів із нього;

· прибирання санвузлів, умивальних та кімнат гігієни, медичних та допоміжних приміщень, сходів, рекреаційних приміщень, майстерень, спортивних приміщень, актового залу, харчоблоку, роздаткової, буфету, обіднього залу;

· прання постільної білизни;

· винесення та вивезення відходів;

· догляд за дорослими і хворими тваринами, птахами;

· догляд за дітьми, хворими на інфекційні хвороби;

· робота з хімічними речовинами (крім уроків хімії);

· робота у котельнях;

· проведення нічних чергувань.
Учні 2-4 класів можуть брати участь у прибиранні території школи, доглядати за квітами, учні 5-12 класів - у генеральному та щодобовому поточному прибиранні ділянки (підмітати, очищувати від снігу, саджати дерева).

Усі приміщення та обладнання школи підлягають вологому прибиранню, у тому числі: підвіконня, підлога, опалювальні прилади, шафи, столи, парти, класні дошки. Прибирання здійснюють при відкритих вікнах або фрамугах, кватирках, не допускаючи протягів.

Прибирання класів, майстерень, навчальних кабінетів проводиться після закінчення останнього уроку, а спортивних залів - після кожного уроку і після закінчення уроків, занять 35 секцій. Мати в спортивному залі чистять пилососом не рідше одного разу на тиждень, вологе протирання чохлів здійснюють щоденно.

Для очищення взуття від бруду перед входом у школу повинні бути встановлені скребачки, решітки, які необхідно протягом дня декілька разів очищати.
Змінне взуття у школярів є одним із ефективних засобів зниження кількості пилу в приміщеннях школи. У гардеробі слід передбачити спеціальне місце для зберігання взутгя.
До спортивного залу допускаються учні тільки в спортивному одязі і взутті.

Для збору сміття необхідно встановити в навчальних приміщеннях корзини для сміття.
Туалетні приміщення прибираються після кожної перерви з використанням дезинфікуючих речовин (1% освітленим розчином хлорного вапна). Надвірні туалети необхідно прибирати перед великою перервою, після неї, після закінчення занять у школі. При цьому дверні ручки слід протирати 2% розчином хлораміну або освітленим розчином хлорного вапна. Дерев'яні частини в середині туалету (підлога) добре зрошують не менше двох разів на день 10-20% хлорно-вапняним молоком після попереднього прибирання. Двері туалету повинні бути на пружині або блоках і завжди закритими. Дезинфекційні засоби, у тому числі розчини, повинні зберігатися без доступу світла, у недоступних для дітей місцях.

Техперсонал забезпечується спецодягом для прибирання.

Технічний інвентар для прибирання повинен бути промаркованим , закріпленим за кожним навчальним та допоміжним приміщенням і зберігатися окремо у спеціально виділених місцях разом із спецодягом.

Поточне прибирання навчальних майстерень проводить технічний персонал. Учні можуть прибирати пил на своїх робочих місцях за допомогою металевих і волосяних щіток.
Під час літніх канікул здійснюється поточний ремонт приміщень та обладнання загальноосвітнього навчального закладу з наступним генеральним прибиранням, пранням штор, в тому числі затемнюючих штор актових залів та кабінетів. Здійснюється ревізія та ремонт інженерних мереж.

Асортимент шкільних буфетів

	Назва страв та продуктів
	Вихід на 1 порцію (г)

	Бутерброди:

Хліб з маслом вершковим

Хліб з маслом шоколадним

Хліб з маслом вершковим та повидлом (або без масла)

Хліб з маслом вершковим та медом  (або без масла)

Хліб з маслом вершковим та сиром твердим

Хліб з маслом вершковим та яйцем вареним

Хліб з маслом та оселедцем

Хліб з сосискою вареною

Хліб з ковбасою напівкопченою або копченою

Хліб з котлетою, шніцелем або біфштексом рубленим, печінкою смаженою, язиком відвареним (виготовлені на харчоблоці школи)


	30/10

30/10

30/5/20

40/5/30

30/5/15

30/5/20

30/5/20

30/50

30/20

40/50

	Салати з сирих овочів, варених овочів (капуста, морква, 

буряк) з олією  (за  погодженням  з  територіальною  

установою  державної санепідслужби)


	100-150100-150100-150
100-150

	Соки  овочеві,  фруктові,  плодоягідні,     нектари  та  сокові  напої промислового виготовлення


	150-200

	Соки  овочеві,  фруктові,  плодоягідні,     нектари  та  сокові  напої промислового виготовлення


	150-200

	Напої: чай, кавові напої, цикорій, какао, компоти, киселі. Молоко та кисломолочні напої (промислового виготовлення).


	150-200

	Борошняні  кулінарні  вироби  з  дріжджового  та  листового  тіста печені: ватрушки, пиріжки, булочки


	50-75

	Кондитерські   вироби   вироби:   печиво,   вафлі,   мармелад,   зефір промислового виготовлення


	10-70


58

_1031736256.bin

